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The issue of food quality came to prominence in the last decade. If we talk about sensory
evaluation most of people mean the scoring method by that when in fact several evaluation
methods are known. The amendment of the Excise tax in 2010 introduced the notion of
the previously unknown distillate. The article clarify the difference between palinka and
distillate. The terms of palinka tasing and the award criteria will be intoduced. How does the non-
professional customer know that he buys a high quality product? The Palinka trademark which was
introduced in the autumn of 2012 and the brochure called Palinkas of excellence can be a stronghold
for them. For the palinka strict quality requirements are in place in which the instrumental analysis

can help. The article presented the palinka-faults aroma wheel made by the author.
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1. BEVEZETES — INTRODUCTION

Az alkoholtartalmu italok, igy a palinkak mi-
ndésitése esetében jelentfs hagyomanya van az
érzékszervi vizsgalatoknak. A biralatok lehet-
nek egyszemélyesek (szakért6 vagy f6z6mester
dont, ez a jellemzGbb), illetve torténhet tobb
biralé kozremiikodésével. Ez utobbiak jellem-
z8en a versenyek, illetve mindgsitések.

LAz érzékszervi minGség az élelmiszerek
és italok mindségének azon részét képviselik,
melyet a vasarlok a termék fogyasztasakor ér-
zékelnek, s a kapott benyomasuk alapjan don-
tenek a termék ismételt vasarlasara vagy eluta-
sitasara. E szemszogbdl tekintve az érzékszervi
vizsgalat e formaja egyidGs az emberiséggel és

a taplalkozassal” (KOKAI és SIPOS, 2013:6).
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A tudatosan felépitett, kisérleti elrende-
zésen és szabvanyokon nyugvé eljarasok csak
joval késébb alakultak ki. Az ipari mértékd élel-
miszer-elGallitas esetében szinte mindig meg-
talaljuk a minGségvizsgalatnak ezt a formajat.

A mindsités a kiviilall6 szaméra sok eset-
ben igen egyszertinek tiinik, f6ként azért, mivel
a feladathoz latszoblag csupan az érzékszervekre
van sziikség. Azonban az érzékszervek pontos-
sagat és érzékenységét rendszeres id6kozon-
ként vizsgélni sziikséges, s ez csupéan az alap-
feltétele annak, hogy valaki biral6 lehessen.
Képzett és szakért6 biralok esetében a kérdés-
feltevésnek mindig objektivnek kell lennie (pl.
rendezze sorba a mintékat az almaillat intenzi-
tasa alapjan).

Az igen preciz miszeres és mikrobiol6gi-
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ai eljarasok mellett az érzékszervi tesztek sok
esetben talhaladottnak tlinnek. A helyes latas-
mod ugyanakkor az, hogy az érzékszervi vizs-
gélat és a miiszeres eljarasok kiegészitik és nem
kivaltjak egymast. ElGbbi elénye a viszonylag
gyors megvalositds és a koltséghatékonysag.
Amennyiben a biralocsoport vagy a biralé meg-
felel$ tapasztalattal rendelkezik, Ggy egy adott
hibajelenség esetében értékes informaciot ad-
hat arrdl, hogy mi okozhatja a hibat, milyen
modon kezelhetjiik azt, valamint milyen m-
szeres eljarasok elvégzése javasolt.

A cikkben bemutatasra keriil a palinka és
a parlat kozotti kiillonbség. Az érzékszervi bi-
rdlat modszereinek attekintését kovetGen 1j
megkozelitésben az aromakerék tartalmazza a
pélinkahibéakat. A palinka minéségének vizsgé-
latara Magyarorszagon a pontozasos modszer
a legelterjedtebb, melyrdl torténeti attekintés,
valamint a palinkaversenyek 20 pontos birala-
ta is ismertetésre keriil. Ez a biralati modszer
hibakeresésen alapul, mig a borok mingsité-
sénél alkalmazott 100 pontos rendszer pozitiv
szemléletd, differencialtabb, ezért adaptalha-
tosdga megfontolandd. Fentieken ttlmenden
az objektiv minGségvizsgalatot el@segité mi-
szeres vizsgalat, valamint a fogyaszt6 vasarla-
si dontését segit6 marketing elemek keriilnek
feltarasra.

2. PALINKA VAGY PARLAT? —
PALINKA OR DISTILLATE?

A két elnevezés kozott 1ényegében csak a jogi
szabélyozasban van eltérés. Amennyiben egy
pohérba parlatot, egy masikba pedig palinkat
toltiink, fajtara, izre, illatra, s6t még mindségre
vonatkozéan sem biztos, hogy lehet kiilonb-
séget tenni. Mégis mi donti el akkor, hogy az
adott poharbol parlatot vagy palinkat fogyasz-
tunk?

Maganf6zés és bérf6zés esetén az el6alli-
tott végtermék parlat, kereskedelmi szeszfézde
esetén palinka. A maganf6zés megalkotasét
megel6zden még nevében sem volt kiilonbség
a bérf6zésben és kereskedelmi f6zésben elGalli-
tott ital, vagyis a palinka kozott. A bérf6zésben

7”7

elGallitott parlat alkoholtermék adéraktarnak
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torténd értékesités esetén — onnan szabadfor-
galomba bocsatva — jogilag ismét palinkava va-
lik (DANKU, 2011).

Mi akkor a péarlat elnevezés gyakorlati je-
lent6sége? Az elnevezés val6szintileg a hunga-
rikumma nyilvanitott palinka védelme érdeké-
ben keriilt bevezetésre. Az, hogy ez a védelmet
mennyire szolgélja, valoszintileg sokaig vita
targyat fogja képezni. A palinka hungarikum-
ma nyilvanitasan faradoz6 egyes szakemberek
szerint a maganf6zés negativan befolyasolja a
pélinka elismertetését. A maganf6zésben, szak-
értelem nélkiil elGallitott rossz minGségl parla-
tot az anyagi haszon reményében palinka név-
vel fogjak kiillonb6z6 modokon értékesiteni. Az
ilyen ital elfogyasztdsa nem szolgalja a palinka
minél szélesebb korben torténd elterjesztését.
AKki palinka néven el6szor ezt a rossz minGségl
italt fogja fogyasztani, az a valodi palinka élve-
zetét mar nem is fogja keresni.

A mésik oldal szerint a maganf6zés beve-
zetése semmilyen moédon nem fogja a valodi
pélinka fogyasztasat negativan befolyasolni. A
maganf6zésben is j6 mindségili parlatot lehet
eléallitani, ami a kulturalt palinkafogyasztast
is fogja erdsiteni (HARCSA, 2016).

A maganf6zés megitélése kettds. Pozitivu-
maként emlithetd, hogy noveli a palinka nép-
szerliségét. A palinkaversenyek eredményei
alapjan az érmes palinkak kozott magas aranyt
képviselnek a maganf6z6k altal készitett parla-
tok, a mingség egyértelmiien javul6 tendenciat
mutat. Negativuma ugyanakkor, hogy a bér-
és kereskedelmi fézdék forgalmat csokken-
ti, holott a bérf6zdében a leparlasi folyamat,
mig a kereskedelmi f6zdében a teljes elGallitas
kontrollalt, ezaltal garantaljak a minéséget. Az
egyre nagyobb népszertiségnek 6rvendd palin-
kafesztivalok segitséget jelenthetnek a mind-
ségtudatos, kulturalt palinkafogyasztas terjesz-
tésében.

Pélinkdnak nevezhet6 ugyanakkor a bér-
vagy maganf6zésben elGallitott parlat is, ha
mindenben megfelel a Palinka térvényben rog-
zitett feltételeknek. Elmondhaté tehat, hogy
minden péalinka pérlat, de nem minden péarlat
pélinka.
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3. ERZEKSZERVI BIRALATI
MODSZEREK —
SENSORY EVALUATION METHODS

A birélati technikikat alapvet6en hirom cso-
portba sorolhatjuk: kiilonbségvizsgalatok,
rangsorolasos és leir6 modszerek.

Kiilonbségvizsgalatok soran azt vizsgaljuk,
hogy megallapithat6-e két minta kozott érzék-
szervi kiilonbség. Ebbdl kovetkezik az a fontos
kritérium, hogy csak akkor érdemes ilyen vizs-
gélatot elvégezni, ha nem vagyunk bizonyosak
abban, hogy a kiilonbség ténylegesen létezik,
vagy esetleg éppen azt szeretnénk igazolni,
hogy a két minta azonos.

A rangsorolasos mddszerek soran egyszerre
tobb mint kettd, jellemzden 3-6 mintat hason-
lithatunk Ossze a meghatarozott érzékszervi
szempontok alapjan. A rangsoroldsos modsze-
reknek harom csoportja van:

1. egyszerl rangsorolas,

2. rangsorolas skalan  (strukturéalatlan,

strukturalt, kategoria skala),

3. paronkénti rangsorolas.

A hazai érzékszervi gyakorlatban a leird
modszer alatt tobbnyire azt értik, hogy a vizs-
galati mintakat szovegesen jellemzik. A nem-
zetkozi gyakorlatban azonban ezek az eljarasok
a termékek teljes kord leirasat valositjak meg
kiilonféle érzékszervi jellemzbik alapjan. Alkal-
mazasok, célok szerint hdrom csoportba sorol-
hatjuk Gket:

1. Globdlis érzékszervi mindség meghaté-
rozasa, kategoriaba sorolas, példaul MSZ
pontozasos biralatok.

. Kiilonboz6 termékek Osszevetése érzék-
szervi jellemz6ik alapjan, példaul konku-
rencia-analizis, termékfejlesztés, piacku-
tatés stb.

. A mar kialakitott termék (4llando) érzék-
szervi mingségének vizsgalata, hibakere-
sés, példaul mindségellendrzés, minGség-
biztositas.

Valbjaban a leir6 modszereken beliili 2. és
3. csoport eljarasai ugyanazt a megkozelitést
alkalmazzak eltérs célok érdekében. igy mod-
szertani szempontbdl két {6 csoport marad: a
pontozéasos és a profilanalitikus eljarasok. Az
MSZ pontozasos mddszerek kozé tartoznak a
kovetkezdk: 100 pontos, 20 pontos, 20 pontos
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silyoz6 faktoros, termékleirdsos pontozasos
eljarasok. A masik csoport a nemzetkozi gya-
korlatban jobban bevalt és elterjedt profila-
nalitikus médszereké. A profilanalitikus mod-
szerek kozos eleme, hogy a biralok a mintak
mindsitéséhez leird kifejezéseket alkalmaznak.
A leir6 kifejezés a minta altal keltett érzet egyik
elemére vonatkozik, melynek intenzitasat egy
megfelel§ skalan értékelik (példaul a palinka
édes illatanak intenzitisa). Ez ut6bbi modsze-
rek kozil javasolhaté a palinka értékelésére
a kétiranya skala, melyen a tulajdonsagok a
semlegest6l pozitiv és negativ iranyba egyarant
eltérhetnek.

Alapvet(§ eltérés a kiilonbségvizsgalati és
rangsorolasos vizsgalatokhoz képest, hogy
mig el6bbieknél csak egy érzékszervi jellemzd
szempontjabol vizsgaljdk a mintikat, addig a
leir6 modszerek esetében egynél tobb tulajdon-
ségot értékeliink (KOKAI et al., 2003).

3.1. Palinkahibak — Pdlinka Faults

A palinka mindségének, élvezeti értékeinek el-
ismerése mellett sziikség van a hibak felisme-
résére, illetve azok elkeriilésére, hiszen csak a
kival6 minGségli termék lehet ismert és elis-
mert mind a hazai mind a kiilf6ldi piacon.

Célszert lenne a kiilf6ldi mintakhoz hason-
l6an a palinka-aromakerék kidolgozéasa. Elké-
szitettem egy, a palinkahibakat tartalmaz6 val-
tozatét, melyet az 1. Gbra szemléltet.

Az aromakerékben szerepl§ palinkahibak
eddig sem voltak ismeretlenek, azonban jel-
lemz8en tablazatos forméban vagy egyszer(
felsorolassal kozolték Gket. En egy tjfajta meg-
kozelitést alkalmaztam, a hibak technolégiai
eredetébdl adoddan, mely alapjan négy f6 cso-
portba soroltam azokat: a palinkaf6zés soran
elGparlattal elvalaszthat6, utoparlattal elva-
laszthat6, nem elvalaszthato és egyéb kategori-
akba. A hiba mellett annak iz-, illetve illatérzete
is szerepel.

Az egyik legstlyosabb hiba az akroleintar-
talom, amelyet a folddel szennyezett és mo-
satlanul becefrézett gyiimoles okoz. Leparlas
soran a nyalkahartyat ingerli, igy konnygazhoz
hasonl6 hatast valt ki. Mivel az igy keletkezett
parlat semmilyen médon nem javithato, azt
meg kell semmisiteni.
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1. ABRA FIG. 1
A palinkahibak aromakereke

(The Flavour Wheel of Palinka Faults)
Forras (Source): Sajat szerkesztés (Own construction)
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Szintén stlyos kockazatot rejt a metil-al-
kohol, mely magas koncentraciéban vaksagot
okozhat, stlyosabb esetben pedig halalhoz ve-
zet.

Azok a hibak veszélyeztetik leginkabb a
késztermék minGségét, melyeket a leparlas
soran az el6-, illetve utoparlattal nem lehet el-
kiiloniteni. Ezek koziil némiképp kivételt képez
a benzaldehid, mely a csonthéjas gyltimolesok
parlatanak kismértékben kivanatos kelléke.

Az egyéb kategoridban azokat a pélinkahi-
békat vettem szdmba, melyek a leparlé beren-
dezés hiitGjének nem megfelel§ tisztan tartasa-
nak kovetkezményeképp keriilnek a péarlatba,
ezéltal fémes izt okoznak. Izében édeskés, le-
mattit6 a réz, mig a vas tipikus rozsda illata és
izd.

Amennyiben olyan palinkat kostolunk,
amelyiknek illata koromlakklemosoéra vagy ra-
gasztora emlékeztet, biztosak lehetiink benne,
hogy tal kevés elGparlatot vettek el a leparlas
soran. Ha pedig olyannal talalkozunk, amelyik
savanykas, féttes izii, nehéz lekvaros jelleggel
rendelkezik, akkor az utéparlati szakaszbol ke-
riilt a palinkaba.

A paélinkahibak tobbsége javithato (illetve
pontosabban fogalmazva a hibajelleg csokkent-
hetd), azonban ez tobbnyire id6-, illetve kolt-
ségigényes eljaras, ezért sokkal inkabb azok
megelézésére kell torekedni, mely a helyes
cefrézési és leparlasi technologia mellett teljes
kortien biztosithaté.

3.2. A palinka minéségének vizsgalata,
a magyar pontozasos gyakorlat —
Examination of the Quality of the
Palinka, the Hungarian Scoring Practice

A Nemzetkozi Szabvanyligyi Szervezet (Inter-
national Organization for Standardization,
ISO, www.iso.org) 1947-ben alakult meg, s
Magyarorszag is ott volt az alapité tagok ko-
zOtt. A hazai szabvanyositas els6 idGszakara
(1950—1989) jellemz6 volt, hogy az adott kor
kovetelményeinek és feltételeinek megfeleld
eszkozoket adott a felhasznalok kezébe.

A tiszta MSZ” (Magyar Szabvany) megje-
161és arra utal, hogy a szabvany kizar6lag ma-
gyar nyelven jelent meg. A harmonizalt ISO
szabvanyok MSZ:ISO, vagy MSZ:EN:ISO jel-
zetliek, ami arra utal, hogy egy nemzetkozi (és
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EN esetében eurdpai) szabvanyeldirds magyar
nyelv{ kiadasardl van sz6. A harmonizélt ISO
szabvanyok lényegében magyar nyelvre lefor-
ditott nemzetkozi el6irasok.

A szocializmus id§szakaban, mivel a klasz-
szikus értelemben vett piaci verseny nem volt
jelen, igy sziikséges volt egy olyan feltétel-
rendszer felllitisa, amely szavatolta az élel-
miszerek érzékszervi mindségének bizonyos
szintjeit. Ezen szintek jellemzden a kovetkez6k
voltak: ,nyugati” export mindség, I. osztalya
élelmiszer, I1. osztalyu élelmiszer, KGST export
mindség. Az osztalyokba sorolashoz kézenfek-
v§ volt a pontozas modszere, igy szinte az 0sz-
szes, ebben a korszakban sziiletett érzékszervi
MSZ (Magyar Szabvany) elGiras ezt a modszert
alkalmazta. Az MSZ érzékszervi pontozasos
rendszerek sajatossaga, hogy maximaélis pont-
szamot hibamentesség esetén ad a vizsgalati
mintanak, s a hibak jellegének és stlyossaga-
nak fliggvényében sorolja be egyre alacsonyabb
mindségi osztalyokba azt. EbbSl adoddan ezek
a rendszerek hibamentes termékek hatékony
Osszevetésére vagy vizsgilatara nem alkal-
masak. Mivel egy teljes emberoltényi ideig az
érzékszervi mindsités egyet jelentett a ponto-
zasos modszerek alkalmazasaval, igy Magyar-
orszagon meger6sodott az a felfogas, hogy ha
érzékszervi vizsgalatot végziink, az szinte kiza-
rblag csak a pontozas lehet.

A pontozas — bar az ISO &ltal is ismert mod-
szer — csak egy a kozel huszféle vizsgalati mod-
szerb6l. Tovabbi modszerek példaul: aromaprofil
(Flavor Profile Method), allomanyprofil (Texture
Profile Method), mennyiségi leird vizsgéalat
(Quantitative Descriptive Analysis), higitasos
profilanalizis, polaritisos profilanalizis, szabad
leir6 vizsgalat (Free Choice Profiling) és tovab-
bi eljarasok. Pontozast a nemzetkozi gyakorlat-
ban jellemzden kett§ teriileten alkalmaznak:
mindségellendrzésben és a versenyeken. A vég-
eredmény egy Osszpontszam lesz, s két olyan
termék, amely egyforma eredményt ért el, nem
feltétleniil egyforma érzékszervileg.

Osszességében ezekbdl a tiszta MSZ eld-
irdsokbol a hibajellegeket lehet jol hasznalni,
célszerd ezeket valamilyen moédon (pl. egy aro-
makerékben) dokumentalni. Természetesen
referenciamintak hianyaban a biralocsoport
nehezen képezhet6 ezeknek a hibadknak a gya-
korlati elsajatitasara, igy azokat is el6 kell allitani.
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Az alkoholos italok teriiletével kapcsolatban
1957-ben megjelent az MSZ 9462:1957 Borok
érzékszervi vizsgalata cimi szabvany is, majd
két évvel kés6bb az MSZ 9600:1959 Likér- és
pélinkakészitmények érzékszervi vizsgéla-
ta cim@ (1974-ben jelent meg tGjabb kiadasa).
Ezek a szabvanyok azoéta kiillonb6z6 modosité-
sokon mentek keresztiil, de alapjat képezték a
sok esetben még ma is hasznalatos pontozasos
érzékszervi vizsgalatoknak. A kovetkez6 évek-
ben sok termékszabvany latott napvilagot Ma-
gyarorszagon, f6ként német (NDK) mintara.

Altalanossagban elmondhaté ezekrdl a
szabvanyokrol, hogy egy szakért6 bizottsag
konkrét elvarasait fogalmaztdk meg az egyes
termékekkel kapcsolatban. A szabvany megje-
lenését kovetSen ezekhez kellett alkalmazkod-
ni, betartdsuk az osszes véllalat szaméara ko-
telezd volt. Fejlesztésekre, Gjitdsokra nemigen
volt lehetGség, a szabvanyban leirt elvarasok-
nak kellett eleget tenni (HORVATH, 2006).

Bizonyos esetekben nehéz ugyanakkor an-
nak az eldontése is, hogy mi szamit egy termék
esetében hibanak. A korabbi MSZ pontozasos
eljarasok mésik nagy hianyossaga az, amikor a
maximalisan adhaté pontszamhoz azt a defini-
ciot adja, hogy ,,a termék jellegének megfelels”.
A szabvanyok sziiletésének (70-es, 80-as évek)
idején ennek a megfogalmazasnak még volt
1étjogosultsaga, hiszen a legtobb élelmiszerbdl
egy tipus létezett, de a piaci koriilmények meg-
valtozasaval nem lehet megmondani azt, hogy
mi a termék jellegének megfelel6. Raadasul,
ami az egyik vallalkozas esetében egy idealis
érték egy adott tulajdonsagnal, az a mésik ese-
tében mar tdl erds vagy éppen til enyhe inten-
zitést jelent.

Tovabbi hibdja az MSZ pontozésos eljara-
soknak, hogy tobb esetben szerepel a tulajdon-
ségok kozott az 6sszbenyomads, ami val6jaban
a biralatot végzd, kis 1étszamu (jellemzGen 10
koriili) képzett vagy szakért6 biralok egyéni iz-
1ését tiikkrozi. Az a tény, hogy egy termék egy kis
1étszam bizottsagnak tetszett még nem garan-
talja a piaci sikert.

LA professzionélis munkat elsGsorban ér-
zékszervi laborban végzik. A besotétitett abla-
kok, a megfelel$ vilagitas, a fehér batorok és
a kis fiilkék tokéletes nyugalmat teremtenek.
Minden tesztel6t kiilon kabinba iiltetnek. Majd
megkapja a vizsgaland6 terméket, s megkos-
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tolja. A meghatérozott tulajdonsaglista alapjan
értékeli az elé tett ételt vagy italt. ... Egyes ku-
tatasok szerint a nék iz-, illatérzékelése kifino-
multabb, mint a férfiaké, ezért szivesen alkal-
mazzdk 6ket” (STOP, 2015).

2016.07.01-t6l hatélyos az 1974-es szab-
vanyt levalt6 MSZ 9600:2016 ,Utmutaté a
szeszes italok érzékszervi vizsgélatahoz”, mely
4j alapokra helyezi a minGsités rendszerét. Itt
mar a tisztasagra és szinre maximum 3-3, mig
az illatra és izre 7-7 pont adhat6. A harmonia,
mely a szubjektiv értékitélet alapjat adja, kike-
riilt a pontozhat6 tulajdonsagok koziil, ezaltal
garantalt az objektivebb minGsités.

3.3. A palinka kostolasa — Tasting of the
Palinka

Az ember a fizikai valosagot érzékszervei Gtjan
érzékeli, de az err6l alkotott kép (érzet) a koz-
vetit6 rendszereken keresztiil végiil minden-
kinek a sajat, szubjektiv tudatiban alakul ki.
Valamennyi érzékszerviink esetében igy mi-
kodik az ,érzet” keletkezése, tehat szubjektiven
itéljilk meg nem csak a szineket, de az izeket,
szagokat is. A megitélést befolyasolja a biraléra
hat6 Gsszes tényezd, melyeket a 2. abra foglal
oOssze.

Korabban, a szocializmus idészakaban, il-
letve mondhatni a Palinkatérvény megjelené-
séig a palinka egy joval masabb, szerényebb
élvezeti értékd mindségi szintet képviselt.
Ennek koszonhetden a fogyasztas ,kultaraja”
is mas volt, a kellemetlen élménytSl gyorsan
meg akartak szabadulni, ezért gyakran hiitve
keriilt a poharakba az ital, amit ,egy hazasra”
fogyasztottak. A kovetkez6kben 6sszefoglalasra
keriilnek a kostolas aranyszabalyai, melyek az
objektiv értékitéletet segitik.

A legfontosabb, hogy semmiképpen se
hiitve fogyasszuk a palinkat. Ekkor ugyanis az
alkoholos jelleg keriil el6térbe a gylimolesos
zamatok rovasara. A 16-18°C-os szobahdmér-
séklet a legidealisabb a kostolashoz. A valodi
pélinkaspohér, amibdl célszeri fogyasztani,
tulipan alakd. Ez segit 6sszegytijteni a kellemes
illatanyagokat, hogy minél inkabb élvezhessiik
azokat.

sEl6szor a pélinka szinét, tisztasagat kell
szemrevételezni. A palinkanak mindig atlat-
szonak, viztisztanak kell lennie, vagy az érlel6-
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hordé szinét kell visszatiikroznie. A tolgyfatol
sarga, 6arany szint, az akacfatol zoldessarga, a
gesztenyefatdl vorosesbarna szint kap a palin-
ka.

Kovetkez6 mozzanat az illat ,koéstolgatasa”.
Mindig tiikroznie kell a pélinkdnak az adott
gyimolcs jellegét, friss illatat, kiegészitve az
erjedési kerekit6, finomit6 illatokkal. Ha érlelt
palinkat kostolunk, akkor a jelleg a tdlérett,
édeskés gyiimolesot tiikkrozi, kiegészitve a hor-
d6 fajdnak markans, finom illataval, testes,
telt érzetet keltve a kostoloban. Végiil a tel-
jességhez tartozik az izek feltérképezése is. Az
illat utdn mindig varunk valamilyen izvilagot,
amely harmonizél az illattal. Ha Osszhangot
talalunk koztiik, akkor emlékképeinknek, elva-
rasunknak megfelel, izlik a palinka. A j6 meg-
itéléshez hozzatartozik az az alapvetd dolog is,
hogy a kostol6 ismeri-e az adott gytimolesot, és

megbizhat6-e az illetd illat- és izfelismer6 me-
moriija” (PANYIK, 2013: 66-67).

Ha meg szeretnénk réla gy6z6dni, hogy va-
16di, gytimolesbdl késziilt palinkat fogyasztot-
tunk, alkalmazzuk az tgynevezett szarazpro6-
bat. Ha néhany perccel a palinka elfogyasztasa
utan az orrunkhoz emeljiik a poharat, érezniink
kell a gyiimolesos jelleget, a jellemzd illatokat.

El kell fogadni, hogy a versenyszemponta
vagy kedveltséget vizsgild mindsités egyarant
donten szubjektiv miifaj. Mast tarthat jonak
a palinkat fogyaszt6 idésebb korosztaly, a gyii-
molcsparlatokkal nemrég megismerkedett fia-
tal, a ng és a férfi, de eltérhet ezektél az ,,ért6”
laikus, és még inkabb a ,szakért” profi véle-
ménye. A vélemények oda-vissza hatnak, de a
6 cél orientalni, tanitani a palinkat kedvelGket
a ,jo” palinka felé és megtanitani 6ket a kultu-
rélt fogyasztasra (GYENESEIL, 2014).

ZAMAT
(Flavor)
oralis 6sszbenyomés
(overall oral impression)

TAPINTASI ERZET

IZERZET (Sense of taste)
izlel6bimbok (taste buds)

(Sense of touch)

\ AROMA (Aroma) /
szagok 6sszbenyomasa
(overall impression of
/ odors) ‘\
SZAGERZET SZAGERZET
(Sense of odors) (Sense of odors)
aromaanyagok révén, aromaanyagok révén,
szaglassal (through izleléskor (through
flavoring substances with flavoring substances
smelling) during gustation)

FIG. 2

Erzékszervi érzetek osszefiiggései
) (Context of Organoleptic Sensations)
Forrés (Source): KOKALI és SIPOS (2013) alapjan sajat szerkesztés (Own construction based on KOKAI and SIPOS (2013)

3.4. Palinkaversenyek: a 20 pontos
biralat — Palinka Competitions: The
20-point Method Stricture

Versenyezni és nyerni — ez a vagy szinte min-
denkiben ott van. Az élelmiszertermékek ér-
zékszervi jellemzGit is szereti egy-egy iparag
ilyen keretek kozott Osszevetni. Fontos a leg-
elején leszogezni, hogy az érzékszervi tulajdon-
sagok alapjan torténd versenyeztetés ugyaniagy
magaban hordozza a szubjektivitast és az ezzel
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jar6 hibakat, mint példaul a szépségversenyek
vagy a filmkritikak. A probléma nem abban
van, hogy léteznek ilyen versenyek, hanem
hogy sokaknak az érzékszervi minGsités csak a
versenyt jelenti, ez pedig nem helytallo.

Egy versenyen a biralé bizottsag egy fela-
datot val6szintileg nagy hatékonysaggal és ob-
jektiven meg tud tenni, ez pedig a hibas tételek
el6zetes kisztirése. Itt nem beszélhetiink egyéni
izlésrdl, a jol felkésziilt és megfelels gyakorla-
ti tapasztalattal rendelkezé szakért6 fel fogja

IV. évfolyam, 2017/1-2. szAm

45



HARCsA, I. M.

ismerni az egyes tételekben szerepl6 hibakat.
A kritikus pont ezutan kovetkezik. Ha a hibas
tételeket eltavolitottuk, akkor mi fog donteni
a hibatlanok kozott? A valasz egyszer(: a ver-
senyben részt vevl szakértd biralok egyéni iz-
lése. Ha egy tétel nem hibas, akkor az egyéni
izlés vagy ,vildgnézet” alapjan dont a biralé. Ez
utobbi alatt azt értjiik, hogy az adott személy
milyen technolbgiaval, milyen alapanyagbdl,
milyen illat-és izjegyeket felvonultatd termé-
keken szocializalodott. Ha valami ettdl eltérét
tapasztal, akkor azt jellemzGen elutasitja. Az
pedig, hogy egy kis 1étszamu szakért6i csoport
izlésének mi tetszik, nehezen vetithetd ki egy
fogyaszt6i sokaségra. Az els6 dolog, amit meg
kell jegyezni a versenyekkel kapcsolatban, az
a tény, hogy egy versenygy6zelem nem jelent
szlikségszertien piaci sikert.

A biralatok szisztéméja a mai magyar gya-
korlatban a 20 pontos standardbél indul ki.
Csak egészpontos lehet a részmingsités és igy
az Osszegzett eredmény is. Ezen beliil a jogsza-
bélyi hattérre épiil6 hazai gyakorlat az illat tisz-
tasag (1-3), az illatkarakter (1-5), az iz tiszta-
ség (1-3), iz karakter (1-5) és a harmonia (1-4)
megbontéasu biralatot alkalmazza. Ugyanakkor
egyre nagyobb teret nyer a német és osztrak te-
riiletr6l visszatér6 négyszer Gtpontos (iz, illat-

tisztasdg 1-5, a gylimoles iz- és illatkaraktere,
aromatikija 1-5, szajérzet 1-5, utdérzet, har-
monia 1-5) valéjdban pontokban kifejezett osz-
talyzat jelleg@ biralati gyakorlat. A két valtozat
kozotti dontd kiilonbség, hogy a technikai tisz-
tasadgra adhaté 6sszpontszdm az elsé esetben
egy ponttal kevesebb, igy nagyobb mozgastere
és stlya van az Osszhatasnak. A gyakorlatban
ez azt jelenti, hogy az objektiv pontszam, a tisz-
tasag stlya csokken. Ezzel er6sodik a biralat
szubjektiv jellege.

Az értékelésnél a maximalisan adhat6
pontszamot att6l fliggéen és annyival kell csok-
kenteni, hogy mekkora hibat észlelnek. Jelen-
leg a pontozas szisztémajatol fliggetleniil 18-20
pont az aranyérmes, 16-17 pont az eziistérmes,
14-15 pont pedig a bronzérmes mindgsités pont-
hatara. Az aranyérmes tételek koziil keriilnek
kivalasztasra a legkivalobb mintdk, melyeket
nagy aranyéremmel vagy ,champion” dijjal ju-
talmaznak. A 3. dbra egy palinkabiralati lapot
szemléltet.

A palinkak, parlatok birdlata tehat Gssze-
tett, vagyis megfelel§ gylimolcsfajta-ismeretet,
kell6 technolégiai tajékozottsagot, ismeretet
(pl. pérlatrész-elvalasztasi hibdk) feltételez
(PANYIK és BELI, 2008).

V. Ongai Palinkaverseny — 2014

Biralat

Palinka verseny szam
(Pdlinka competition number):

VSZ244

Fajtaja (Variety): meggy (sour cherry)
Evjarata (Age-group): 2013
Alkohol fok (Alcohol content): 46

Biralat (Judgement):

Hibas termék, érmet nem érdemel (Defective product, does not deserve medal)

szoveges értékelés (textual evaluation)

pont (point)

Tisztasag (Limpidity): | utopérlatos (concealed by post-distillate) 4
Karakter (Character): | felismerheto (recognizable), nagyon magos (very seedy), tompa (blunt), oxidalt (oxidized) 3
Szajérzet (Flavor): | magos (seedy), marcipanos (marzipan character), csip6s (pungent), tompa (blunt) 3

Harmonia, tartossag
(Harmony, persistence):

faradt (exhausted), hoszzu (long), tompa (blunt)

3

Osszesen (Total): 13

3. ABRA

FIG. 3

Palinka biralati lap
(Palinka Evaluation Sheet)

Forras (Source): Sajét szerkesztés (Own construction)
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3.4. Borbiralat — Wine Evaluation

A 20 pontos pélinkabiralat hatranya, hogy az
illat, illetve az iz, mint a két legfontosabb ér-
tékmérd tulajdonséag, nincs 6sszetevékre bont-
va, arnyaltabb értékelésére tehat nincs lehe-
t6ség. Bar a borbiralat tobb szempontbdl is
eltér (pohar forméja, beletoltott mennyiség,
kostolasi hémérséklet), a palinkahoz hasonlo-
an pontozasos rendszerben értékelik. Alapvetd
kiilonbség, hogy a borbiralat nem hibakeresd
szemléletd. Els6ként a bor tisztasagat és szinét
vizsgéljak. Ezt kovetéen szagprobaval a bor il-
latat, végiil izleléssel a bor izét, zamatat, telt-
ségét és harmoniajat értékelik. A biralati lapot
az 1. tablazat szemlélteti. Az elért pontszamok

alapjan az alabbi kategoéridkat kiilonboztetik
meg (SZTANEV és KENDENE, 2002):
50-59 pont: szegényes, gyenge mindség(i,
jellegtelen bor.
60-69 pont: atlag alatti, ihato, jellegze-
tességek nélkiili bor.
70-79 pont: atlagos mingségd, jol ihato,
jellegzetes bor.
80-89 pont: nagyon jo, kiilonleges ming-
ségt bor.
90-94 pont: kivételes bor egyedi karak-
terrel és stilussal.
95-100 pont: mishoz nem hasonlithaté
cstcesbor.
Megfontoland6 az 1. tablazatban talalhaté
értékelési rendszer palinkabiralat soran.

1. TABLAZAT TABLE 1
Pozitiv borbiralati tablazat
(Positive Wine Evaluation Table)
Kivald .12“;%’:’“ Jé Megfelels Elégtelen Megjegyzések
(Excellent) J goo d;y (Good) (Adequate) (Inadequate) (Observations)
- . .
D~ tisztasag
8T (umpidity) 5 4 3 2 !
2L @5
TN 3
§ < szin 10 3 6 4 5
(colour)
technoldgiai
_ tisztasag 6 5 4 3 2
§ (genuineness)
5 intenzitas s 6 5
k| (intensity) 7 4
: . 7 2
minGség
. 16 1 12 10 8
(quality) 4
technologiai
tisztasag 6 5 4 3 2
> (genuineness)
-~
] R s
3 intenzitas
. . 8 6 2
=) (intensity) 7 4
=
<
=} tartossag
. 8 6
N| (persistence) 7 5 4
mindgség
. 22 1 16 1 10
(quality) o 3
Harmonia u © 9 s ;
(Harmony)

Osszesen (Total)

Kizarva (Eliminated)

Forras (Source): OIV 332A/2009 szabvéany alapjan (Based on Standard OIV 332A/2009)
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4. OBJEKTIV MINOSEGVIZSGALAT:
A MUSZERES ANALITIKA —
OBJECTIVE QUALITY ASSESMENT:
THE INSTRUMENTAL ANALYTICS

A palinkara vonatkozdéan szamos minGségi
el6iras van érvényben, melyek betartisa csak
a miszeres analitika segitségével igazolhatd.
Ezek a kovetkezdk:

 alkoholtartalom: legalabb 37,5 tf./%,

« illbanyag-tartalom: legalabb 200 g/hl,

abszolut alkoholra vonatkoztatva,

« metil-alkohol-tartalom: legfeljebb 1000

g/hl, abszoluat alkoholra vonatkoztatva,

« széarazanyag-tartalom: max. 3 g/100 cm3

 hidrogén-cianid-tartalom: legfeljebb 10

g/hl, abszolat alkoholra vonatkoztatva
(csak a csonthéjasok parlataiban),

« réztartalom: 10 mg/liter,

» vastartalom: max. 5 mg/liter, eredeti ital-

ra vonatkoztatva,

» Osszes kéntartalom: legfeljebb 5 mg/100

cm3, abszolut alkoholra vonatkoztatva,

« egyéb fémtartalom a 17/1999. (VI. 16.)

EiM rendelet szerint,

» akroleintartalom: nincs megengedve.

« bevezetésre varo etil-karbamat hatérér-

téke: 1 mg/l.

Az ,illo alkotok” egy gylijténév, mely alatt
az etil-alkohol és viz mellett jelenlévé néhany
szaz vegylilet 0sszességét értjlik. A palinka al-
kotéinak mennyiségileg kb. 0,1-1%-4t teszik ki
Osszesen. Egy résziik a gyiimolesbdl keriil at a
parlatba, ezek az un. ,primer aromakompo-
nensek”, amelyek az ill6 alkotdk koziil nagyobb
mennyiségben vannak jelen (1-1000 g/hl absz.
alk.). Technolobgiai hibakra utalnak, ,mindség-
rontok”. Ide sorolhatdk az etanol, kozma alko-
holok, etil-acetat, ecetsav, acetaldehid. Masik
résziik az etanollal egylitt képzddik az erjesztés,
aleparlas és az érlelés soran. Ezek az tn. minor
ill6 alkotok. Nagyon kis mennyiségben fordul-
nak el§ a parlatban (ng/l-mg/1). Alacsony az
aromakiiszobiik, azaz kis koncentraciéban is
érezhetGk. A palinka aromajara, illatara (mi-
ndségére) jelentds pozitiv/negativ hatassal le-
hetnek.

A palinkdkban el6fordulé aromajellegek
pontos kémiai Osszetételének meghataroza-
sa tobb tizmilli6 forintos beruhazést igény-
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16, gazkromatografias elvalasztassal csatolt
tomegspektrometrometrias detektalassal
kapesolt (GC-MS), vagy nagyhatékonysaga
folyadékkromatografias (HPLC) analitikai
rendszerekkel valosithaté meg. Ezek az anali-
tikai modszerek alkalmasak az etil-karbamaét,
novényvédbszer-maradékok kimutatasira, de
igazolhat6 tovabba a foldrajzi eredet, fajta-
tisztasag, érlelési id§ is segitségiikkel. Jobban
elterjedt a GC-MS méréstechnika, amely azon
alapul, hogy a gazhalmazallapotban aramolta-
tott alkotok eltérd szorpcids tulajdonsagokkal
rendelkeznek, azaz ,eltéré hajland6saggal ko-
tédnek” a szorbenshez.

5. MI ALAPJAN DONT A
FOGYASZTO? — ON WHAT BASIS
WILL THE CONSUMER DECIDE?

A mindség egy termék mindazon jellemzGinek
(minGségjellemzbk) Osszessége, ami vonzdova
teszi azt és megléte a fogyasztonak megelége-
dettséget nyajt. A mindségjellemzéket harom
csoportba sorolhatjuk.

Kereshet6 minGségjellemzék azok a tulaj-
donséagok, melyeket a termék kiilsejérél be le-
het azonositani, a megvasarlas elétt fel lehet is-
merni. Példaul kiszerelés (prémium termékek
esetén egyre gyakoribb a 0,35 literes palack),
megjelenés (kiilonleges tivegek: Zimek — ,kar
nélkiili Oscar”, Bolyhos — egyliteres ,csatosti-
veg”, Csallb — négyszogletd iiveg), ar, fajta,
szin.

Tapasztalati minGségjellemz6k azok a tu-
lajdonsagok, melyeket a termék megvasarlasa
utan, a fogyasztaskor tapasztalunk. Ezek alap-
jan el tudjuk donteni, hogy Gjra megvasarol-
juk-e a terméket (példaul érzékszervi tulajdon-
ségok, zamat, iz, mellékiz, illat). Péalinkaf6z6
mesterekkel készitett mélyinterjuk alapjan a
tapasztalati minéségjellemzék koziil az illat a
legmeghatéarozobb, szokas mondani, hogy az
yorranal fogva” lehet vezetni a fogyasztot.

Bizalmi mindgségjellemz6k azok a tulajdon-
ségok, melyeket altalaban a termék elfogyasz-
tasa utan sem tudunk személyesen, kozvetleniil
igazolni, vagy cafolni. Ilyenek példaul a specié-
lis gyartastechnologia, foldrajzi eredet, évjarat
(ABRANKO, 2013).
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Ezeket a miszeres analitika segitségével
lehet alatdmasztani. Magyarorszag jelenleg hat
unids (Békési szilvapalinka, Gonci barackpa-
linka, Kecskeméti barackpalinka, Szabolcsi al-
mapalinka, Szatmari szilvapalinka, Ujfehért6i
meggypalinka) és 6t nemzeti oltalom alatt allo
(Gocseji kortepalinka, Pannonhalmi torkoly-
palinka, Nagykunségi birspalinka, Nagykunsa-
gi szilvapalinka, Vasi vadkorte palinka) foldraj-
zi jelzéssel védett termékkel rendelkezik.

5.1. A palinkavédjegy — The Palinka
Trademark

»A kivald mindGségili palinkak megismertetése
érdekében a Palinka Céh Egyesiilet kezdemé-
nyezésére a WESSLING Hungary Kft. a Buda-
pesti Corvinus Egyetemmel kézosen 2010-ben
kezdte el kidolgozni a Palinkavédjegy rend-
szert, amely 2012 Gszén keriilt bevezetésre. A
Pélinkavédjegy garancia arra, hogy a matrica-
val ellatott palackokban laboratériumi és ér-
zékszervi vizsgéalatokkal ellen6rzott mindségi
tételbdl szarmazd pélinka van. Csak az elirt
kovetelményeknek mindenben megfelelS ter-
mék kaphatja meg a védjegyet. A Palinkavéd-
jegy-rendszer két alappillére a laboratériumi és
az érzékszervi vizsgalat” (WESSLING-GROUP,
2012).

A vizsgélat soran a palinka atesik olyan m-
szeres analitikai vizsgalatokon, amelynek ered-
ménye alapjan megallapithato, hogy megfelel-e

ajogszabalyi elvarasoknak. Ravilagit arra, hogy
az Osszetétel vonatkozésaban, tovabba érzék-
szervi biral6i mindsitése is elérte a megkivant
szintet. Amennyiben mindkét feltétel egyiitte-
sen teljestil, akkor kiadasra keriilhet a védjegy.
A védjegymatricaval jelzett palackokban csak
olyan palinka lehet, amely palinkaversenyeken
eziist vagy aranyérmes mindsitést kapna. A
védjegy garantalja, hogy a termék mindgsége és
élelmiszerbiztonsagi szintje megfelel a vonat-
koz6 eurbpai unids és nemzeti jogszabalyok-
nak. A védjegyhasznalat adott termék esetében
Otéves idGtartamra sz6l. A forgalomban 1évé
védjegyes termékek legalabb 20%-abol évente
legalabb egy alkalommal mintat vesznek olyan
mennyiségben, amely a sziikséges vizsgalatok
és ellendrzések elvégzéséhez elegendd.

A pélinka fajtajatol és érlelésétdl fiiggben az
alabbi vizsgalatokat végzik el. Minden esetben
vizsgéljak a parlatok alkohol-, metanol-, réz-
és Osszes illbanyag-tartalmat. Amennyiben
csonthéjas gylimolesbdl késziilt, meghataro-
zasra keriil a hidrogéncianid-tartalom, valamint
érlelt termékek esetében a szarazanyag-tartalom
(MARTIN, 2012).

Jelenleg 13 kereskedelmi szeszf6zde tGbb
terméke rendelkezik védjeggyel. Megjelenését
tekintve a pélinkavédjegy-cimke egyedi sor-
szammal rendelkez6, egy adott forméban és
szinben megjelend, ragaszthaté védjegycimke
(4. abra).

4. ABRA

FIG. 4

A palinkavédjegy
(The Palinka Trademark)

Forras (Source): ORIGO, 2012
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5.2. Palinkakivalésagok — Excellence of
Palinka

2014-ben a Vidékfejlesztési Minisztérium kiad-
ta a Palinkakivalosagok Konyvét. A kiadvanyba
azok a parlatok keriiltek, melyek m{iszeres ana-
litikai vizsgalaton megfeleltek, majd érzékszer-
vi biralat alapjan is legalabb eziistérmesnek
szamitananak. Az elfogultsagot megel6zendd,
nem vehettek részt a kereskedelmi palinkaf6-
zésben érdekelt személyek a biralaton. Hirom
mindségi kategoriaba soroltak az italokat, ame-
lyek az 5. abran lathat6 védjegyet kaptak meg.
Héaromcsillagos az a péalinka, amely elva-
lasztasi és technologiai hibatol mentes, az alap-
anyagra és a készités modjara jellemz§ iz- és
illatjegyekkel. Aromatikaja tiszta, az illat és iz
egyensulya megfelelS, emellett valamely tulaj-
donséga kiemeli az atlag tételek koziil. Harmo-
nikus, fogyasztasra érett parlat, a hivatalos ver-
senyek ezilistérmes szintjének felel meg.

Négycsillagos pélinkak azok, amelyek ren-
delkeznek a harom csillagos tételek értékeivel,
mikozben egyedi, kiemelkedd tulajdonsagokat
mutatnak fel. Ezen kategéridba a tokéletes
cefrézés és leparlas mellett példaul a kivalban
megvalasztott sziireti id6ponttal, valamint a ki-
mondottan jol megvalasztott alkoholtartalom-
mal rendelkezd parlatok sorolhatok. Az ide-
sorolt parlatok a palinkaversenyek aranyérmes
tételeinek feleltethet6k meg.

Otcsillagosak a négy csillagos parlatokon
talmutat6, cstcskategoérids termékek. Toké-
letes harmonia, kifejez6készség, komplexitas,
elegancia és valamely olyan tulajdonséag jel-
lemzi Gket, ami alapjan a képzett kostolok is
kiemelked6nek, emlékezetesnek irjak le Sket.
Ezek a palinkak a versenyek nagy aranyérmes,
illetve champion dijas tételei lehetnének.

FIG. 5

Palinkakival6sag cimke
(Palinka Excellence Label)

Forras (Source): KISS, 2014
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A PALINKA MINOSITESE A XXI. SZAZADBAN

6. KOVETKEZTETESEK ES
JAVASLATOK — CONCLUSIONS AND
SUGGESTIONS

A mindsités els 1épesbjének tekinthetd a jogi
szabalyozés, amely kiilonbséget tesz palinka és
parlat kozott. A palinkakészitGk és -fogyasztok
szaméra elengedhetetlen az esetlegesen el&for-
dul6 hibdk ismerete. Elkészitettem a palinkahi-
bak aromakerekét, mely mind a biralok, mind a
bér- és maganf6zetGk szamara hasznos lehet a
palinkakban — az egyre javul6 tendencia miatt
kevésbé jellemz6 — kellemetlen komponensek
eredetének meghatarozisaban.

Az érzékszervi birdlati modszerek igen
széleskortiek, valamint els§ megkdozelitésben
igen egyszertinek tiinnek, azonban nem biztos,
hogy kellen informéljak a fogyasztét. A ma-
gyar palinkamindsitési gyakorlatban a 20 pon-
tos, hibakeres6 szemlélet( eljaras alkalmazasa
valt 4ltalanossa, mellyel szemben tobb kritika
is megfogalmazhat6. Nem nemzetko6zi, csupan
magyar szabvanyon alapul a biralat. A magyar
érzékszervi szabvanyok legnagyobb hatranya
ugyanaz, mint a magyar nyelvé: jellemzGen
csak hazankban értik és ismerik ezeket. Még
egy hungarikumnak szamit6 termék esetében
is célszert nemzetkozileg ismert és alkalmazott
modszertant hasznalni, mivel igy az érzékszer-
vi minGség a ma mar erésen nemzetkozi kor-
nyezetbe 4gyazott élelmiszerkereskedelemben
is jol kommunikéalhat6. Megoldast jelenthetne
a pozitiv 100 pontos borbiralati rendszer adap-
talasa, mely a nemzetkoézi OIV 332A/2009
szabvanyon alapul.

Az érzékszervi mindséget egyetlen pont-
szdmba stiriteni hatalmas adatvesztést jelent.
Raadasul az egyes részpontszamok 6sszeaddd-
nak, s igy egy gyengébben teljesitd tulajdonsag
veszteségét egy jobban teljesit6 tulajdonség
kiegyenlitheti. Ezért a korszerdi minGségelle-
noérzési rendszerek, ha alkalmaznak is pont-
szamokat, akkor azt tulajdonsagonként teszik.
Igen jellemz6 a kétiranya skalak alkalmazésa,
melyen kozépen a célérték jelenti a 0 pontot, s
akar tal intenziv, akar til enyhe lesz a tulajdon-
sag intenzitsa, az latszani fog az eredmények-
bél. Ez alapjan a min@ségiranyitasért felel§s
vezet$ pontosan latni fogja, hogy melyik tulaj-
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donsag milyen iranyban tért el a célértéktél.

Az érzékszervi mindgsités nem tekinthet6 ki-
zaroélagosan objektivnek, csupan addig, amig a
yhibakeresés” folyik. Ezt kovet6en azonban az
egyéni izlésvilag, szubjektiv tényez6k alapjan
rangsorolja a mintékat a biralo.

A pélinka 0sszetevéire vonatkozban szamos
hatarérték van érvényben, melyek teljesitésé-
nek vizsgalatiban a miiszeres analitika nyajt
segitséget. Azonban nincs bevizsgalasi kotele-
zettség a kereskedelmi forgalomba keriil§ té-
telekre vonatkozoan sem. Javasolndm ennek
bevezetését a minGség biztositasa érdekében.

A fogyasztok jobb tajékoztatasa érdekében
elengedhetetlen a marketing eszkozok alkal-
mazasa. A palinkavédjegy egyfajta mindségi
kategoriat sugall, hiszen csak az a termék sze-
rezheti meg, amely orszagos versenyen lega-
14bb eziistérmes lenne. Szintén segitheti a fo-
gyasztot a mindségi termék megtalalasaban a
Péalinkakival6sagok konyve.
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