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Nyomon-kovethetdség a vajdasagi fliszerpaprika
termesztésben és el6allitasban

Vilmos Kovacs, Hajnalka Kovacs Sarkany: Tracebility in vojvodina's spice prepper production

Abstract

The spice paprika production has a tradition in our region; however there is a risk that due to the
price competition products with dubious origin or lower quality might be included into the supply
chain. This could be resolved using product-traceability in the most effective way, which is also
supported by legislation. Processing plants operate such food safety and quality management
systems that are strongly committed towards implementation of the product traceability systems.
However, we have experienced that some spice paprika processors operate their management
system an “island-like” manner: there is no cooperation with other spice paprika processing com-
panies in the field of procurement and transparency.

We believe that could be beneficial to establish a public traceability system/database for buyers
in order to prove the product origin in a transparent manner. It would be worth for spice paprika
producers the LocalG.A.P program/standard issued by the Food Plus to be revised for spice papri-
ka cultivation, with this standardized and comparable food-safety and traceability criteria could
be reached for producers.

There is a need for such an independent, non-profit association in order to realize all of that,
which could elaborate and continually develop the production criteria by experts, as well as could

be overseen and managed the traceability related database.
Keywords: spice paprika, product-traceability, Vojvodina

OSSZEFOGLALO

A termékek nyomon-kovetésének a szlikséges-
ségét a vonatkozé jogi szabalyozas, valamint a
vanyok is elGirjak. Ahhoz, hogy a nyomon-
kovetés megvaldsulhasson a termdéfoldtél az
asztalig, elengedhetetlen a pontos termék-
jelolés és a vonatkozd feljegyzések készitésé-
nek, kezelésének szabalyozottsaga, valamint a
technoldgiai fegyelem szigori betartdsa. Ez
kiilonosen fontos az olyan termékek esetében,
ahol az egyenletes termék mindség eléréséhez
keverni sziikséges az egyes tételeket. Vizsgala-
taink alapjan a fliszerpaprika nyomonkovetés
transzparenssé tételéhez sziikség lenne egy
nyilvdnos adatbazis létrehozasara.

Kulcsszavak: fliszepaprika, nyomonkovetési
rendszer, Vajdasag
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BEVEZETES

Vajdasagban, a hatar menti vidéken, Horgoson,
Martonoson és Torokkanizsa koérnyékén egy
évszazadnyi hagyomannyal rendelkezik a fU-
szerpaprika termesztés és feldolgozas. A napos
Orak szdma és a j6 min8ségli bacskai termd&fol-
dek megfeleld feltételt biztositanak a minGségi
fliszerpaprika elGallitdsahoz, amelynek a feldol-
gozasara megfelel6 feldolgozé kapacitdssal
rendelkeznek a helyi lGzemek. Ugyanakkor az
utdbbi években az arverseny miatt megkérddje-
lezhet6 a térségben hivatalosan elallitott
fliszerpaprika eredete, hiszen az indiai, kinai,
spanyol, stb. fliszerpaprika beszerzési és igy
értékesitési ara alacsonyabb (és szamos eset-
ben a minGsége is) a térségben elGallitotténal.
Mindezek alapjan felvetédik a kérdés: milyen
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eszkozokkel lehet az aru eredetét hitelt érdem-
I6en bizonyitani?

Ennek egyik eszkéze a termékek nyomon-
kovetése, amelynek a feltételeit jelen tanulma-
nyunkban a flszerpaprika ,vertikumban” vizs-
galjuk meg, a jogszabalyi kovetelmények és a
mindségiranyitasi  és  élelmiszerbiztonsagi-
irdnyitasi szabvanyok szemszogébdl.

ANYAG ES MODSZER

A vonatkozé szakirodalmi feldolgozads mellet,
amely a flszerpaprika feldolgozasanak a kiala-
kulasardl és annak feldolgozas technolégidjara
vonatkozik, elemeztiik a szerbiai jogi szabalyo-
zas és az alkalmazott élelmiszer-biztonsagi
rendszerek termék nyomon-kovetésre vonatko-
26 elGirasait. (Most nem kivanunk foglalkozni a
termék visszahivassal kapcsolatos elGirasok
elemzésekkel.) Primer kutatdst végeztiink 2013-
ban. A kilenc legjelent6sebb fliszerpaprika
feldolgozd vallalat kozul hat cég képvisel§jével
mélyinterjut készitettiink. A mélyinterju egy
elére megfogalmazott kérdéslista mentén
zajlott le, amely a feldolgozasi technoldgiajara
és az alkalmazott élelmiszerbiztonsagi rendsze-
rekre vonatkozott, de az interju soran képet
kaptunk az ipardg magatartdsardl, attitlidjérél
is.

A FUSZERPAPRIKA FELDOLGOZAS
KIALAKULASA A TERSEGBEN

A fliszerpaprika, mint névény Eurépdban els6-
ként Spanyolorszagban jelent meg a XV. sza-
zadban. Nagyobb mérték{ termesztése csak a
XIX. szazad els6 felében kezd6dott a mai Ma-
gyarorszag déli részén (Tanacs, 2003). Az 1920-
as évektdl valt jelentssé a délvidéki fliszerpap-
rika termesztése és feldolgozdsa az Ujonnan
megszabott hatarok mentén, igy az akkori
Jugoszlav kiralysag északi részén is. Horgoson
tobb, magantulajdonban |év6é paprikamalmot
helyeznek lzembe. Ekkortdjt az uj, amde kis
belsé piac mellett kezdett ndvekedni az export
jelent6sége. A masodik vildghabord utan a mar
kiéplilt paprikamalmokat dallamositottak és
allami vallalatokba koncentraltdk (Farago,
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1997). Véltozas csak a 90-es években tortént. A
jelentek a kis-, és kdozép méret(i vallalkozasok a
fliszerpaprika feldolgozas teruletén.

A FUSZERPAPRIKA TERMESZTES AKTUALIS
VONATKOZASAI

Vajdasagban a fliszerpaprika termesztése legin-
kabb a tartomdny északi részére a legjellem-
z6bb. A termesztés feltétele a j6 mindségl
terméfold, az Ontozés lehetbsége és a kézi
szedéshez a szezonadlis munkaerd jelenléte. A
termesztést bejegyzett mez6gazdasagi terme-
6k (Gstermel6k) illetve agrarvallalkozasok
végzik, amelyek rendelkeznek tapasztalattal és
megfelel6 mez6gazdasagi gépekkel a flszer-
paprika termesztéséhez.

A jelenlegi jogi szabalyozdas értelmében a mez6-
gazdasagi termel6k az alkalmazott novényvé-
delmi szereket korlatozas nélkil megvasarol-
hatjak, alkalmazasukrél nem sziikséges semmi-
lyen feljegyzést sem vezetni. A feldolgozd lize-
mek a beszallitéi szerz6déssel rendelkez6 be-
szallitéiktol azonban megkovetelik a névény-
apolasi és kezelési napld vezetését, amelynek a
tartalmat a termény atadasakor a felvasarlast
végz6 cég ellendrzi le.

A fliszerpaprika termesztése és felvasarldsa a
terméteriletek tdvolsaga miatt szamos esetben
ugynevezett "integratorok" (olyan vallalkoza-
sok, amelyek termeltetési szerz6dést kotnek a
termel6kkel és a terményt felvasaroljak a fel-
dolgozd Uizem részére) segitségével torténik. Az
integratorok telephelyén a flszerpaprika ter-
més atmeneti, rovid idejl taroltatdsa néhdany
feldolgozé Gzem gyakorlataba tartozik. A taro-
lds szovott mlanyag zsdkokban, vagy "rénara"
ledntve, prizmaban torténik, mint az integrato-
rok, mint pedig a feldolgozdé Gzemek tarolasi
technoldgidjaban.

A FUSZERPAPRIKA FELDOLGOZO UZEMEK

A flszerpaprika feldolgozé lzemek Vajdasag-
ban Horgoson, Martonos és Torokkanizsa kor-
zetében koncentralédtak. Ezen kiviil jelentd-
sebb ipari feldolgozd kapacitassal egy fliszer-
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paprika feldolgozé Uzem taldlhaté még
Futakon. A kovetkez6 dbra a flszerpaprika két
feldolgozd korzetének az elhelyezkedését szem-
[élteti.

Magyarorszag

Horgos@

Martonos
Torokkanizsa

Romania

= #BELGRAD”
Bosznia S zervbia
1.4bra A fliszerpaprika feldolgozé izemek

elhelyezkedése Vajdasagban
Forrds: Sajdt szerkesztés

A fliszerpaprikat feldolgozé Gzemek cégbirdsagi
bejegyzéssel rendelkeznek, tevékenységiiket a
hatdlyos szerbiai jogi szabalyozassal 6sszhang-
ban végzik. A vevGi elvardsokkal 6sszhangban
mindségiranyitasi  és  élelmiszer-biztonsagi
irdnyitasi rendszereket is mikodtetnek.
Tevékenységliket a mez6gazdasagi felligyelGség
ellendrzi technoldgiai és élelmiszer-biztonsagi
szempontbdl.[4]

Egy cég kivételével az Gzemek a flszerpaprika
szaritdsahoz CER tipusu szalagszaritdt hasznal-
nak. A szdritdst kovet6en a fliszerpaprika
szaritmanyt durvara apritjak és ebben az allapo-
tdban raktdrozzak. Az &rlést képarokon végzik
el, majd ezt koveti a szitdlds és a tételek
egynemdsitése (keverése).

FUSZERPAPRIKA KERESKEDELEM

A fliszerpaprika elGallité vallalkozasok részben
sajat értékesitési csatorndkon értékesitik a
flszerpaprika 6rleményt zsdkos kiszerelésben,
részben pedig csomagolva a végfogyasztoknak.
Az aru szamottev6bb része szaritott, durvara
daralt flszerpaprikaként (féltermékként) kerdl
exportaldsra, vagy pedig 6rolt formaban zsakos
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kiszerelésben exportaljak. A szerbiai fliszerpap-
rika Grlemény el6allitds mellett jelent6s az
orszag fliszerpaprika importja is.

A TERMEKEK NYOMON-KOVETESERE
VONATKOZO JOGSZABALYI
KOVETELMENYEK

Elelmiszer-biztonsdgi Térvény

Az Elelmiszer-biztonsagi Torvényt Szerbia jogal-
kotdsa 2009-ben alkotta meg. Ennek értelmé-
ben a nyomonkovethetdség a kovetkez6t jelen-
ti: "Nyomon kovethetS a termelés, a feldolgo-
zas és a szdllitds minden szakaszdban minden
olyan élelmiszer, nyersanyag, takarmdany és
joszag, amelyet felhasznalunk élelmiszer elSalli-
tdsra, vagy azt tervezzik, hogy azok alkotdele-
mei lesznek az élelmiszereknek vagy a takarma-
nyoknak." [4]

A Torvény pontosan meghatarozza az élelmi-
szerlanc szerepl6inek a kotelességét és felelGs-
ségét a nyomon-kovetéssel kapcsolatban. A
termelés, feldolgozds és forgalmazads minden
fazisdban biztositottnak kell lennie a nyomon-
kovetésnek.

Az élelmiszer vdllalkozénak kotelessége az,
hogy azonositani tudja kitSl vésarolta és kinek
adta el az élelmiszert, beleértve a termelés
soran felhasznalt (alap)anyagokat is. Az élelmi-
szer vallalkozénak ki kell alakitani és be kell
vezetni olyan eljarast, amely lehet6vé teszi a
termékek nyomon kovethet8ségét, valamint
biztositania kell a nyomon-kovetéssel kapcsola-
tos adatokhoz torténé hozzaférését. Biztositani
a kell a termékek megfeleld jeldlését és nyilvan-
tartasat, hogy azok nyomon-kdvethet6sége
megvaldsulhasson. [4]

A HACCP, mint jogszabalyi elGirds

A Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi Pontok
(HACCP) rendszere, amely tudomanyosan meg-
alapozott és mddszeres rendszer, az élelmiszer
biztonsagardél valé gondoskodas érdekében
megallapitja a jellemz6 veszélyeket és kijeldli a
szabalyozdsukra szolgdld intézkedéseket. [6] A
90-es évek elején a FAO/WHO Elelmiszerkényv
Bizottsaga (Codex Alimentarius) a felmeriilt
élelmiszerbotranyok miatt az egészséglgyi
kockdzatok csokkenésére dolgozta ki és tette
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k6zzé a HACCP rendszert. (Juhdsz et.al 2010,
Szabd 2010) Ez az eljaras tulajdonképpen az
"Elelmiszer- higiéniai  alapelvek (General
Principles Of Food Hygiene) CAC/RCP 1-
1969"[2], amelyet el6szor 1997-ben, majd
1999-ben és 2003.-ban moddositottak. [1]

A HACCP rendszer bevezetése globalis szinten
szdmos orszagban élvez legtdobbszor jogszabaly-
lyal is megerdsitett kormdnyzati tdmogatdst.
Alkalmazasa az Eurdpai Unidban 1998 decem-
berétél, Magyarorszagon 2004 majusatol kote-
lezd erejl, mind az élelmiszer el6allitdk, mind a
feldolgozdk részére. (Juhasz et al., 2010, Kop-
pany, 2008) Szerbidban az Elelmiszer-biztonsagi
Torvény [4] tette kotelez6vé a HACCP alkalma-
zasat, de nem hivatkozta meg a Codex
Alimentarius  altaldnos  élelmiszer-higiéniai
alapelvek szabvanyat.

(Az Elelmiszerkoényv Bizottsag Altalanos élelmi-
szer-higiéniai alapelvek szabvanya ugyan nem
foglalkozik a nyomon-kovethet8séggel, viszont
az 5.8.-as fejezetében a termék visszahivassal
kapcsolatos tevékenységeket hatdrozza meg,
amelynek a hatékony megvaldsitdsahoz elen-
gedhetetlen a termékek nyomon-
kovethetdsége. Az élelmiszerkdnyv bizottsag a
nyomon-kovetéssel kapcsolatos ajanlasait a
"Principles for traceability/product tracing as a
tool within a food inspection and certification
system" [2] szabvany keretében hatarozta meg,
ami viszont mar nem épiilt be az egyes orsza-
gok jogi szabdlyozdsaba.)

A FUSZERPAPRIKA FELDOLGOZO UZEMEK

ALTAL  ALKALMAZOTT ELELMISZER-
BIZTONSAGI ES MINOSEGIRANYITASI
RENDSZEREK

I1SO 9001

Az 1SO 9001 szabvanyban foglaltak a min&ségi
rendszerek kilénb6z6 elemeire nézve olyan
altaldnos utmutatast adnak, amelyek barmely
iparagban alkalmazhatdak, igy az élelmiszer
feldolgozds soran a mlkodés szabalyozdsahoz is
j6 alapot biztosit a szabvany alkalmazasa.

Ma mar alapnak tekintheté az ISO 9001-es

zzzzzz
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al., 2011) amelyekre a kés6bbiekben mas ira-
nyitasi rendszerek is ra épithetSek.
rendszerekkel szemben tdmasztott minimalis
kovetelmények rogzitése, amellyel a szervezet
els6dlegesen a vevdi kdvetelmények teljesitését
biztosithatja (Koczor, 2002).

A szabvany 7.5.3.-as pontja foglalkozik az azo-
nositassal és a nyomon-koévethetGséggel, mely
szerint: " Ahol helyénvald, a szervezetnek azo-
nositania kell a terméket megfelel6 eszkdzokkel
végig a termék el6allitas soran. A szervezetnek
azonositania kell a termék allapotat, figyelembe
véve a figyelemmel kisérésre és mérésre vonat-
kozdé kovetelményeket mindenhol a termék-
el6allitas soran. Ahol a nyomonkovethetdség
kovetelmény, ott a szervezetnek szabdlyozni
kell a termék egyedi azonositdsat és a feljegyzé-
seket meg kell Grizni."

A szabvany 8.2.4.-es pontja értelmében "a
szervezetnek figyelemmel kell kisérnie és mér-
nie kell a termék jellemzgit annak igazolasara,
hogy a termékre vonatkozd kovetelmények
teljesiilnek. A feljegyzéseken fel kell tiintetni a
vevlnek torténd kiszallitast." [7]

1SO 22000

A 2000-es évek elején megjelent az igény egy
auditdlhaté szabvany kidolgozdsara, amely az
élelmiszer-biztonsaggal kapcsolatos feltétel-
rendszert tartalmazza. Ennek eredménye képen
az ISO Nemzetkozi Szabvanyligyi Testilet 2005-
ben hagyta jéva az I1SO 22000:2005 ,Elelmiszer-
biztonsagi iranyitdsi rendszer” szabvanyt.

A szabvany azzal a céllal készilt, hogy a
FAO/WHO Elelmiszerkdnyv Bizottsdga 4altal
kidolgozott, és ma mar a vilag szdmos orszaga-
ban kotelezévé tett HACCP rendszer akkredital-
tan tanusithaté legyen (Juhdsz et al., 2010;
Szabo, 2010).

A szabvany 7.9.-es pontja a nyomon-kovetési
rendszerrdl szél, amely a kovetkezSket hataroz-
za meg:" A szervezetnek nyomon-kovetési
rendszert kell [étrehoznia és alkalmaznia, amely
lehet6vé teszi a terméktételek azonositdsat és
kapcsolatuk megallapitasat a nyersanyagtéte-
lekkel, a feldolgozas és a forgalmazas feljegyzé-
seivel. A nyomon-kovetési rendszernek alkal-
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masnak kell lennie a kozvetlen (be)szallitoktdl
beérkez6 anyagok és a végtermékek elsédleges
aruteritési Utjanak azonositdsara. A nyomon
kovethetSségrdl késziilt feljegyzéseket megha-
tdrozott id6tartamig meg kell rizni a rendszer
értékeléséhez, lehet6vé téve ezzel a potenciali-
san nem biztonsagos termékek és a visszavont
termékek kezelését. A feljegyzéseknek 0Ossz-
hangban kell lenniik a jogszabalyi és vevéi
kovetelményekkel, és azok, példaul a végter-
méktétel azonositdsan alapulhatnak." [8]

1SO 22005

Ugyan nem tanusithatd szabvanyrdl van szd,
mégis jo alapot nyujt a nyomon-kovetési rend-
szerek kidolgozasahoz. Az 1SO 22005:2007
szabvany cime: Nyomonkovethet6ség a takar-
many- és az élelmiszerlancban. Altalanos elvek
és alapkovetelmények a rendszer tervezéséhez
és bevezetéséhez.

A szabvany kovetelményei szerint a nyomon-

kovetési rendszer altaldnos célja:

1. az élelmiszerbiztonsagi és/vagy mingségi
célok tdmogatdsa,

2. a hatdsagok specialis igényeinek a kielégité-
se, az élelmiszer torténetének, szarmazasa-
nak maghatarozasa, a termék visszavonasa-
nal a tdmogatasa,

3. a felel6s szervezetek azonositdsa az élelmi-
szerlancban,

4. a termékre vonatkozé specifikus informacidk
ellenérzésének az elésegitése, informaciok
eljuttatdsa a felel6sok és a fogyasztok sza-
mara,

5. a helyi, a regiondlis és a nemzeti vagy nem-
zetkozi szabvanyoknak valé megfelelés,

6. a szervezet hatékonysaganak, termelékeny-
égének és gazdasdgossaganak a novelése.

[9]

IFS

A Német Kiskereskedelmi Szévetség (HDE) és a
francia tdrsszervezet (FCD) tagjai International
Food Standard (IFS — Nemzetkdzi Elelmiszer
Szabvany) néven megfogalmaztdk a minGség-
irdnyitasi és élelmiszerbiztonsagi szabvanyt a
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kiskeresked6k sajat markanév alatt forgalma-
zott termékeire vonatkozdan.

A szabvany 4.18.-as pontjanak a megnevezé-
se:"Nyomonkovethetdség, beleértve a GMO és
allergén nyomon-kovetést is". A szabvany a
kovetkez6ket hatdrozza meg: "Nyomon-
kovetési rendszert kell [étrehozni, mely képes a
késztermék tételek és az ahhoz kapcsolédd
nyersanyag tételek, a kozvetlen érintkez6 cso-
magoldanyagok, és a tervezetten, vagy nem
tervezetten kdzvetlenil érintkezésbe kerilhetd
csomagoldanyagok azonositdsdra. A nyomon-
kovetési rendszernek tartalmaznia kell minden
vonatkozd gyartdsi és disztribucios feljegyzést.
A nyomon-kovethet6séget biztositani és doku-
mentalni kell a vevének torténd atadasig. A
vissza irdnyd nyomon-kovetési feljegyzéseknek
(a gyartasi helyektdl a vevékig) elérhetének kell
lennilik. A dokumentumok atvizsgaldsi id6kere-
tének Osszhangban kell dllnia a vevé elvarasai-
val. A nyomon-kovetésnek alkalmasnak kell
lennie a késztermék tételek és a termékjelolé-
sek 0Osszekapcsoldsara. A nyomon-kovetési
rendszert kell6 gyakorisaggal, de legalabb éven-
te és barmilyen nyomon-kovetési valtozasnal
tesztelni és dokumentdlni, valamint ahol szik-
séges, aktualizalni kell a mindkét irdnyu
nyomonkovethetGség igazolasara (alapanyagtdl
a kiszallitott termékig, a kiszallitott terméktdl az
alapanyagig), beleértve a mennyiségi nyomon-
kovethetdséget is. A teszt eredményét doku-
mentalni kell. A nyomon-kovethetGséget a
gyartds minden fazisaban biztositani kell, bele-
értve a folyamatban |év6 gyartdst, az utdkeze-
léseket és a visszadolgozasokat is. A félkész
vagy késztermékek jeldlését akkor kell elvégez-
ni, amikor a termék ténylegesen csomagoldasra
keril, biztositva a termék vildgos nyomon-
kovethetdségét. Amennyiben a termékeket egy
kés6bbi id6pontban latjak el jeldléssel, akkor az
atmenetileg tarolt termékeket specidlis tételje-
[6léssel kell ellatni. Az eltarthatdsagi id6t min-
dig az eredeti gyartasi datumtdl kezdve kell
megallapitani. Ha a vev6 igényli, a gyartasi
tételt reprezentald, azonositott mintakat kell
megfelel§ allapotban meg6rizni a termék el-
tarthatdsagi idejéig (fogyaszthatdsagi/minGség-
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megdrzési idejéig) és sziikség esetén azon tul is
egy meghatarozott ideig." [5]

NYOMONKOVETHETOSEG A
FUSZERPAPRIKA FELDOLGOZASBAN

Az Eurdpai Unid 4j élelmiszertérvényének egyik
alapelve a  termékek  nyomon-kovetése
(traceability) a farmtdél az asztalig, azaz az élel-
miszerldnc legkezdetibb pontjatél egészen a
fogyasztoig (Szeitzné, 2007), ezt az alapelvet a
szerbiai jogi szabdlyzds integralta a jogrendjébe.
Ennek értelmében a flszerpaprika feldolgozd
vallalatoknak is be kell vezetni egy olyan elja-
rasrendszert, amely biztositja a termék nyo-
mon-kovetését. Ennek alapfeltétele a pontos
jelolés és a feljegyzések készitésének szabalyo-
zottsaga, valamint a technoldgiai fegyelem
szigoru betartdsa.

Ismerve a fliszerpaprika elSallitas technoldgia-
jat kijelenthetd, hogy mindezt nem olyan kony-
nyl megoldani. Az egyes termel6kt8l beérke-
zett fliszerpaprika tételeket kilon-kilon meg
kell jelolni. A gyakorlatban a feldolgozék leg-
gyakrabban a fliszerpaprika "réndkat" egy
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tablara illesztett feljegyzéssel jel6lik meg, amely
tartalmazza a beszdllité nevét és a beszallitasi
datumot, tehdat ez képez a tovabbiakban egy
tételt. A szaritds alkalmaval minden ilyen tételt
egymastdl elkilonitve dolgoznak fel (a szarito-
szalagon egy-két méternyi helyet hagynak el).
Az esetlegesen visszadolgozott tételek jelolését
feltiintetik azon a feljegyzésen, ahova felvezet-
ték a napi tétel-azonositd(ka)t is. A durva apri-
tas alkalmaval minden zsak/raklap azt a jeldlést
kapja, amellyel meg volt jelolve nyerspaprika-
ként is. Amennyiben a nyomon-kovetésért
felels személy Uj tételszamot oszt ki, abban az
esetben a "régi" jel6lés(eke)t 6ssze kell tudni
vezetni az Uj tétel szammal, azaz meg kell tudni
hatdrozni azt, hogy mely régi tételek keriltek az
Uj tételszam ala. A feldolgozas soran a termé-
keknek jelolteknek kell lennitik. A fliszerpaprika
egynemdsitése soran fel kell jegyezni azokat a
tételszamokat, amelyek az uj tételt képezik,
valamint az Uj tételszamot. A kiszallitds soran a
tételszdmnak szerepelnie kell a termék csoma-
kell annak, hogy mely gyartasi tételeket hova
szallitottak ki.
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