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OSSZEFOGLALAS

Tarolasi kisérletet végeztiink 2001. évi termésii Magvas,
Fatima, Mv Emma és Mv Palma buzafajtakkal. A kisérlet elsc
részében 2001. augusztus 30. és december 31. kozott hetente
vizsgaltuk a  buzafajtik  mindségi  paramétereit, igy a
nedvességtartalmat, fehérjetartalmat, sikértartalmat, farinografos
értéket, esésszamot és a szedimentdcios indexet, datlag 13%
nedvesség tartalom mellett.

A 13% buzafajtak
paramétereinek valtozasarol a tarolasi idé fiiggvényében egy
korabbi (2002. 04. 12.) cikkemben beszamoltam.

Jelen cikkben a tarolasi kisérlet masodik részérdl szamolok

nedvességtartalmu mindségi

be, amikoris a buzamintikat 16% nedvességtartalomra
nedvesitettiik be és vizsgaltuk 7 héten keresztiil a mindségi
paraméterek valtozasat. Az adatokbol kévetkezik, hogy a kisérlet
elsé részében tapasztaltakkal ellentétben a fehérjetartalom, a
farinogrdfos érték és a vizfelvétel , a Zeleny érték nem viltozott, a
sikértartalom két fajtandl, az esésszam pedig mindegyik fajtandl
csokkenést mutatott.

SUMMARY

We have carried out storage experiments with wheat varieties
Magvas, Fatima, Mv Emma and Mv Pdlma from the 2001 growth
year. During the first half of the experiments quality parameters,
such as changes in moisture, protein and gluten contents as well
as pharinograph readings, falling numbers and sedimentation
indices were analysed and tested at an average initial moisture
content of 13%.

The findings in the changes in the quality parameters of
different wheat varieties with 13% moisture content as a function
of storage time duration were published in an earlier paper of
mine (12/04/2002).

This paper wishes to give an account of the second part of the
storage test when the moisture contents of the different varieties
were raised to 16% and the changes in the quality parameters
were monitored for seven weeks. The findings show that contrary
to what had been experienced in the first half of the trial, there
were no changes in the protein contents, pharinograph readings,
water uptake or Zeleny counts and falling numbers showed
decreases with each of the varieties tested.

BEVEZETES

A buiza tarolhatésaga szempontjabol tobb tényezd
nagyon fontos, tobbek kozott a betarolt termény
nedvességtartalma, hoémérséklete, a tarold tér
hémérséklete.

Koézismert tény, hogy a buza optimalian 14,5%
nedvességtartalom alatt tarolhato, ett6]l magasabb
nedvességtartalmu  tételeknél kedvezbtlen irdnyt

valtozasok  kovetkeznek  be a
paraméterckben.

Tarolasi kisérletiink soran arra kerestiik a valaszt,
hogy a 16%-ra benedvesitett buzamintaknal hogyan
valtoznak a mindségi mutatok (fehérjetartalom,
farinografos érték és vizfelvétel, sikértartalom,
esésszam  és  Zeleny-érték) a  tarolasi  id6
fliggvényében.

mindségi

IRODALMI ATTEKINTES

A buzatarolasrol szolo konyvekben a szerzok a
tisztasagon ¢és a rovarmentességen kiviill nagy
jelentéséget tulajdonitanak a betarolandd termény
nedvességtartalmanak  és  hémérsékletének  is
(Lésztity és Torley, 1983).

Altalaban az eltarthatosag szempontjabol harom
tartomanyba  soroljak a  nedvességtartalom-
hémérséklet Osszefliggést — Barabas (1987), Tomay
(1987) — mégpedig tarolasra alkalmas, atmenetileg
alkalmas és nem alkalmas tartomanyokat
kiilonbdztetnek meg.

A Dbuza szabvany szerinti nedvességtartalma
14,5%, azonban a tapasztalatok szerint ett6l
lényegesen alacsonyabb nedvességtartalommal 13%
koriili értékkel tarolhaté a gyakorlatban a gabona
hosszabb ideig mindségromlas nélkiil. 16% feletti
viztartalmu btiza nem tarolhaté (Mesterhazy, 1997).

Az  1930-as  években meghataroztdk a
tarolhatosagi egyensulyi nedvesség és hdmérséklet
tartalmat, valamint a keveréktartalom optimalis
értékét. Ezen értékeket betartva a buza eltarthatosaga
gyakorlatilag az 11j termésig biztositott.

Megallapitottak, hogy ezen tarolasi paraméterek
kozott tartva a buza tomegét a beltartalmi
mutatokban szamottevl valtozas nem all elé (Koch
és Meyer, 1957).

A tarolasi id6 fiiggvényében a nedves sikér
mennyiségében nem tapasztaltak lényeges valtozas,
ellenben az utdérés (1 ho) befejeztével a sikér
mindségben jelentds javulas mutatkozott (Balla et al.,
1993).

Lukow et al. (1995) 5 honapos tarolas alatt a
farinografos minéség stabilitasat tapasztaltak.

A tarolas ideje alatt a keményité amilaz enzim
hatasara torténé lebomldsdnak mérésére szolgdl az
esésszam mérése, amely nemcsak a feldolgozas,
hanem a tarolds folyaman is fontos minéségi mutato
(Kosutany, 1906, Gyori 1999).

Gyo6ri (1998) 10 honapos tarolas soran vizsgalta
a  Hagberg-féle esésszamot, nem tapasztalt
egyértelmii valtozast. A tarolds alatti csirdzas is




fontos az esésszam szempontjabol (Kosutany, 1907,
Kettlewel, 1993).

A szedimentéacio értékében Seibel és Weipert
(1973) szerint nem volt egyértelmii valtozas egy éves
tarolasi id6szak alatt.

ANYAG ES MODSZER

A vizsgalt mintdk a DE ATC Latoképi Kisérleti
Telepérdl, Dr. Pepd Péter fajtakisérletében szerepld
buzafajtak koziil valdk, 2001. évi termésiek,
Magvas(1), Magvas(2), Fatima(1), Fatima(2), MV-
Emma, MV-Palma. Az azonos fajtak két kiillonbozo
technologiai kisérletbdl szarmaznak. A fajtamindsités
sordn mindegyik buza ,javitd mindségli” mindsitést
kapott. Célunk ezen buzafajtdk mindségének ¢és
tarolhatosaganak vizsgalata a szabvany (14,5%)
nedvességtartalomnal magasabb, - 16% viztartalom
mellett. A kivant (16%) nedvességtartalmat
laboratoriumi  koriilmények kozott a buzamintak
benedvesitésével biztositottuk.

A TAROLAS KORULMENYEI

A blzamintak az aratast kovetden, kelld tisztitas
utan a DE ATC MTK  Miszerkdzpont
mintataroléjaban zsdkosan keriiltek tarolasra. A
tisztitast az MSZ 6367/2:2001 tisztasagvizsgalati

szabvany alapjan 2,5-1,1 mm harantlyuka rostak
segitségével végeztik. E miivelet soran a tarolasra
szant mennyiség tisztasdga megfelelt az MSZ
6383:1998  buzaszabvanynak. A buzamintak
nedvességtartalma betarolaskor 11,5 és 12,2% kozott
mozgott. A nedvesitést 2002. januar 25-én végeztiik
el 16% nedvességtartalomra szamolva, ckkor a
raktartér hdmérséklete 14 °C volt.

LABORATORIUMI VIZSGALATOK

A laboratoriumi vizsgalatokat a DE ATC MTK
Miiszerkozpontjaban végeztiik, 2002. januar 25. és
marcius 8. kdzott 7 alkalommal.

A bliizamintakbol kiilonboz6 mindségi
paramétereket hataroztunk meg, melyek koziil jelen
cikkben a nedvességtartalom, a fehérjetartalom, a
farinografos érték és vizfelvétel, a sikértartalom, az
esésszam és a  Zeleny-érték  vizsgalataval
foglalkoztunk.

A vizsgalatok elvégzéséhez a buzabdl lisztet
illetve telje Orleményt allitottunk elé6 MSZ 6367-
9:1989 szabvany szerint QC-109 tipusu Labor MIM
gyartmanyu laboratériumi malommal, valamint
Perten 3100 6rléberendezéssel. A cikkben szerepld 6
vizsgalatot az alabbi modszerekkel, eszkozokkel
végeztiik:

Mért mutatd Maodszer Késziilék
nedvességtartalom MSZ 6367-3:1983 Szaritoszekrény
fehérjetartalom MSZ 6367-11: 1984 Kjehl-Tec 1026

farinografos érték és vizfelvétel
sikértartalom

esésszam

Zeleny-érték

MSZ ISO 5530-1:1994
MSZ ISO 5531:1993
MSZ ISO 3093:1995
MSZ ISO 5529:1993

Brabender farinograf
Perten T2000

Perten 1400

Sklarny Kavalier PT010-70

EREDMENYEK ES ERTEKELESEK
Nedvességtartalom

A blzamintdk benedvesitését kovetben 7

Megallapithatjuk, hogy a 16% nedvességtartalom
eléréséhez bizonyos idére (5 nap) volt sziikség, majd
ezt kovetéen kozel azonos értékeket kaptunk
valamennyi fajta esetében. A kiilonb6z6 fajtaknal az
atlagérték 16,18 és 16,93% kozott mozgott, a szoras

alkalommal  hataroztuk meg a  buzafajtak értéke 0,61 és 1,24 k6zott valtozott.
nedvességtartalmat (/. tablazat).
1. tablazat
Kiilonbo6zé biizafajtak nedvességtartalma 16%-ra tortént nedvesités utan
151 Fajtik(4)
Magvas (1) Magvas (2) Fatima (1) Fatima (2) Mv Emma Mv Palma
2002.01.25 14,84 14,34 15,43 15,3 16,19 15,38
2002.02.01 16,17 16,33 16,97 16,87 16,33 16,58
2002.02.11 16,28 16,45 16,69 16,97 16,61 16,52
2002.02.15 16,14 16,28 16,49 16,49 16,19 15,93
2002.02.22 16,06 16,27 16,63 16,39 16,72 16,00
2002.03.04 16,05 16,28 16,83 15,94 16,77 15,89
2002.03.08 17,71 18,18 19,5 18,52 17,96 17,42
Atlag(2) 16,18 16,30 16,93 16,64 16,68 16,25
Sz6ras(3) 0,83 1,11 1,24 1,01 0,61 0,66

Table 1: Moisture content of different winter wheat varieties as a result of moisturing to 16%

time(1), average(2), deviation(3), varieties(4)




Fehérjetartalom

A

fehérjetartalom

tekintetében

hasonlo

tendenciak tapasztalhatunk, mint a nedvességtartalom
vizsgalatanal, vagyis 16%-ra torténd nedvesitésnél

nem valtozik a fehérjetartalom, kivéve a Magvas(2)
fajtat, ahol enyhe novekedést mértiink (2. tablazat).
Az atlag 12,66 és 14,51% kozott mozog, a szoras
értéke 0,07 és 0,49 k6zott valtozott.

2. tabldzat
Kiilonb6z6 buzafajtak fehérjetartalma 16%-ra torténé nedvesités utan
1dé(1) Fajtak(4)

Magvas (1) Magvas (2) Fatima (1) Fatima (2) Mv Emma Myv Pélma
2002.01.25 13,66 12,27 14,49 14,63 13,42 12,57
2002.02.01 13,62 12,51 14,63 13,06 13,7 12,81
2002.02.11 13,69 13,19 14,9 14,43 13,43 12,48
2002.02.15 13,82 13,12 14,45 14,07 13,24 12,72
2002.02.22 13,71 13,22 14,33 14,09 13,39 12,46
2002.03.04 13,69 13,23 14,61 14,07 13,3 12,61
2002.03.08 13,63 13,71 14,19 14,08 12,99 12,95
Atlag(2) 13,69 13,04 14,51 14,06 13,35 12,66
Szoras(3) 0,07 0,49 0,23 0,49 0,22 0,18

Table 2: Protein content of different winter wheat varieties as a result of moisturing to 16%
time(1), average(2), deviation(3), varieties(4)

Farinografos érték és vizfelvétel

A farinografos

érték  vizsgalatanal

megallapithatjuk, hogy a Magvas(2) fajtat kivéve
nem valtozik szamottevéen ez a mutatd (3. tablazat).

szintén

A Magvas(2) fajtanal kozel 30%-os csokkenést
tapasztaltunk, ellentétben a fehérjetartalommal. A
vizfelvétel értékei a legstabilabbak, minden fajtanal
kiegyenlitett értéket tapasztalunk (4. tablizat).

3. tablazat
Kiilonbo6z6 buzafajtak farinografos értéke 16%-ra torténé nedvesités utan
146(1) Fajtak(4)
Magvas (1) Magvas (2) Fatima (1) Fatima (2) Mv Emma Mv Palma
2002.01.25 57,2 68,2 70,4 73,1 49,4 53,0
2002.02.01 53 44,2 67,2 52,7 62,8 46,1
2002.02.11 65,7 57,6 69,9 55,0 65,4 50,6
2002.02.15 59,9 50,8 68 60,5 59,7 53,0
2002.02.22 65,2 59,5 61 55,6 68,2 56,6
2002.03.04 62,1 51,0 60,1 54,2 62,6 40,5
2002.03.08 534 29,3 44,5 44,9 56,3 44,4
Atlag(2) 59,50 51,51 63,01 56,57 60,63 49,17
Szbras(3) 5,21 12,43 9,13 8,65 6,25 5,69
Table 3: Farinographic value of different winter wheat varieties as a result of moisturing to 16%
time(1), average(2), deviation(3), varieties(4)
4. tablazat
Kiilonb6z6 buzafajtak farinografos vizfelvétele 16%-ra torténé nedvesités utan
146(1) Fajtak(4)
Magvas (1) Magvas (2) Fatima (1) Fatima (2) Mv Emma Mv Palma
2002.01.25 63,0 62,0 64,0 64,0 62,4 61,4
2002.02.01 60,0 62,0 63,6 61,0 63,6 63,4
2002.02.11 64,7 64,5 68,4 65,7 66,2 64,0
2002.02.15 64,4 63,0 67,0 64,6 62,8 62,0
2002.02.22 63,6 64,2 65,0 64,2 59,2 61,6
2002.03.04 60,6 60,4 62,8 62,6 59,0 60,0
2002.03.08 59,2 60,4 60,4 61,0 60,8 62,0
Atlag(2) 62,21 62,36 64,46 63,30 62,00 62,06
Szoras(3) 2,24 1,65 2,66 1,82 2,56 1,32

Table 4: Water absorption determined byFarinograph of different winter wheat varieties as a result of moisturing to 16%

time(1), average(2), deviation(3), varieties(4)




Sikértartalom

A sikértartalom  atlagértéke a  vizsgalt
buzafajtaknal 30,14 ¢és 31,28% kozott mozog
(5. tabladzat), a szoras értéke 0,91 és 1,91 kozott van.
A 16%-ra benedvesitett buzamintak sikértartalma a

Magvas(1)(2) és Fatima(1)(2) fajtaknal egyértelmi
csokkenést mutat a tarolds idejének eldrehaladtaval,
szemben a fehérjetartalommal, amely a tarolas ideje
alatt a Magvas(2) fajtait kivéve azonos értéket
mutatott.

5. tablazat
Kiilonb6z6 buzafajtak sikértartalma 16%-ra torténé nedvesités utan
1dé(1) Fajtak(4)
Magvas (1) Magvas (2) Fatima (1) Fatima (2) Mv Emma Mv Palma
2002.01.25 30,6 32,01 31,62 32,5 30,35 31,47
2002.02.01 32,08 32,06 31,6 32,56 32,41 30,15
2002.02.11 32,24 31,7 32,12 33,81 31,33 30,76
2002.02.15 31,36 314 32,48 31,3 33,07 31,78
2002.02.22 29,06 30,03 30,73 30,37 30,04 29,2
2002.03.04 27,63 29,99 31,04 30,11 30,71 31,43
2002.03.08 28,01 28,71 28,53 28,31 31,07 31,27
Atlag(2) 30,14 30,84 31,16 31,28 31,28 30,87
Sz6ras(3) 1,91 1,28 1,30 1,85 1,10 0,91

Table 5: Wet gluten content of different winter wheat varieties as a result of moisturing to 16%

time(1), average(2), deviation(3), varieties(4)
Esésszam

A Hagberg-féle esésszam értékét vizsgalva
megallapithatjuk, hogy minden fajtanal egyértelmi
csokkenés kovekezett be (6. tabldzat), melynek
nagysaga 20-75% kozotti. A fajtak atlag esésszama

144,43 és 207,86, a szords nagysaga 14,40 és 111,89
kozotti. Az esésszam értékének csokkenése azzal
magyardzhatd, hogy 16% nedvesség tartalomnal
megindul a buza csirdzasa — a keményit6 lebomlasa
az amildzok hatasara — ¢és ez az alacsony
esésszamban mutatkozik meg.

6. tablazat
Kiilonb6z6 buzafajtak Hagberg-féle esésszima 16%-ra torténé nedvesités utan
1dé(1) Fajtak(4)
Magvas (1) Magvas (2) Fatima (1) Fatima (2) Mv Emma Mv Palma
2002.01.25 158 264 314 415 183 286
2002.02.01 157 132 300 144 219 170
2002.02.11 149 150 213 137 179 158
2002.02.15 155 129 200 133 173 156
2002.02.22 130 151 177 112 170 161
2002.03.04 141 128 148 105 111 133
2002.03.08 121 99 103 102 125 112
Atlag(2) 144,43 150,43 207,86 164,00 165,71 168,00
Szoras(3) 14,40 52,99 76,78 111,89 36,60 55,65

Table 6: Hagberg's falling number of different winter wheat varieties as a result of moisturing to 16%

time(1), average(2), deviation(3), varieties(4)
Zeleny-érték

A Zeleny-teszt szintén a buza fehérjékre jellemzd
vizsgalat, melynek értéke 0 és 100 kozott valtozhat.
Minél magasabb egy bliza Zeleny-értéke, annal jobb
mindségil.

Az altalunk vizsgalt 4 fajta esetében 16%-os
nedvességtartalmi mintdk esetében nem valtozott ez
a mutatod a tarolasi id6 fliggvényében (7. tdbldazat).

Atlagértéke 40 és 63, a szoras 1,07 és 8,32 kozott
valtozott.




7. tablazat

Kiilonb6z6é buzafajtik szedimentaciés értékének valtozasa 16%-ra torténé nedvesités utin

1dé(1) Fajtak(4)
Magvas (1) Magvas (2) Fatima (1) Fatima (2) Mv Emma My Palma
2002.01.25 44 63 55 58 44 40
2002.02.01 50 42 60 62 64 38
2002.02.11 45 49 61 59 66 40
2002.02.15 48 43 63 62 67 39
2002.02.22 51 43 63 63 67 41
2002.03.04 49 47 63 62 66 40
2002.03.08 56 40 61 64 65 41
Atlag(2) 49 47 61 61 63 40
Szoras(3) 4,00 7,80 2,85 2,15 8,32 1,07

Table 7: Zeleny sedimentation volume of different winter wheat varieties as a result of moisturing to 16%

time(1), average(2), deviation(3), varieties(4)
KOVETKEZTETESEK

16% nedvességtartalmi biza tarolasanal:

— a fehérjetartalom, a farinografos érték, a
vizfelvétel valamint a Zeleny-érték nem mutat
valtozast a tarolasi id6 fiiggvényében

— a sikértartalom 2 fajtdnal, az esésszam mind a
négy fajtanal egyértelmiien csdkkent a tarolasi id6
elérehaladtaval.
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