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OSSZEFOGLALAS

A termékek mindségét szamtalan résztulajdonsdag hatarozza
meg. A mindségi tulajdonsagok poligénes meghatarozottsaguak,
nemesitéssel nehéz Oket fejleszteni. A kajszibarack esetében
raadasul gyakran negativ korrelacioban dllnak egymdssal az
egyes paraméterek. A méretndvekedés kovetkeztében csokken a
huskeménység. A fajtakra jellemzé mindség kifejezésében az
évjaratnak is nagy szerepe van.

Vizsgalatainkat 2004-ben Boldogkévaraljan, a Northcot Kft.
hiitdtarolojaban végeztiik. A termékenyiiléstél a betakaritasig
nyomon kovettiik a gyiimélcsok fejlodését, majd a tarolas alatt
végbemend mindségi valtozasaikat. Kozvetleniil a sziiret utan 100-
Mertiik a
huskeménységiiket,

100 db gyiimélcsot vizsgaltunk meg fajtanként.

magassagukat,  szélességiiket, tomegiiket,
szarazanyag-tartalmukat, magtomegiiket. Tarolasra szintén 100-
100 db gyiimélcs  keriilt. Ezekbdl keriilt hetente 25-25 db
kajszibarack vizsgalatra. A betakaritaskor mért értékekhez képest
a tulajdonsagok valtozasa abszolut értékben és dinamikajaban
fajtanként nagyon kiilonbozé.
kozott

megallapitani. A darabosabb gyiimélcsok sem abszolut, sem

Fajtan  beliil sem lehetett a

tulajdonsagok szoros  korrelacios  kapcsolatokat
relativ értékben nem veszitettek tobbet tomegiikbdl, mint a kisebb
tomegtiek. Nagyobb hiiskeménység sem parosult kello mértékben a

kevesebb szarazanyag-tartalomhoz.
Kulcsszavak: kajszibarack, tarolds, gyiimolcsmindség
SUMMARY

The quality of a product is determined by numerous
characteristics. As quality characteristics are polygenic, they
cannot be improved easily. Moreover, there often is a negative
correlation between the different parameters in the case of apricot.
The firmness of fruits decreases with increasing size. The year
effect also has a great influence on the expression of the potential
quality of the given cultivar.

Our 2004
Boldogkdvaralja, in the cold storage plant of the Northcot Ltd. We

examinations were carried out in at
monitored the development of fruits from fructification until
harvest, and also the quality changes during storage. 100 fruits
were observed from each cultivar directly after harvest. We
measured height, width, weight, firmness, dry matter content and

seed weight. From each cultivar, 100 fruits were stored, of which

25 fruits were observed each week. The value and the dynamics of

the changes in the parameters compared to the values at harvest
varied greatly for the different cultivars. Strong correlations
between the parameters have not been found within one cultivar
either. The heavier fruits did not lose more weight, either in
absolute value or relatively, than the lighter fruits. The increase in
the firmness of fruits was not accompanied with a desirable
decrease in the dry matter content.

Keywords: apricot, cold storage, qualitative trial

BEVEZETES

A mindség hatarozza meg a termék-eldallitast
napjainkban. A mezdgazdasagban is a mindség egy
termékkel szemben elvart tulajdonsagok, tamasztott
kovetelmények Osszessége. A fogyasztok valtozo
igényeinek kielégitése mellett, a termelGknek
biztositaniuk kell az allanddésagot, azaz a rendszeres
aruszallitast valtozatlan minGségi paraméterekkel.

Magyarorszag, évszazados termeldi és nemesitoi
munka eredményeként a  kajszi  harmadik
géncentrumanak tekinthet6. A Karpat-medencében
alakult ki a kivalo beltartalmi mindséggel rendelkezd
magyar-kajszi fajtakér (Magna et optima). A
termelés fénykoraban, a 60-as, 70-es években,
Magyarorszagon atlagosan 90.000 tonna kajszibarack
termett, mely nagy exportalapot biztositott (Nyujto és
Suranyi, 1981). Az elmult évek orszagos
termésszintje 30-35.000 tonna. A csdkkenés oka a
termOteriiletek drasztikus valtozasa, a termeldi kedv
lankadasa volt, amit a gyakori fagykarok és a
nyomukban fellépd alternancia okozott. A téli,
tavaszi fagykarok a legtobb iiltetvényt sujtjak, igy
csak minden masodik, harmadik évben van rajtuk
kielégitd  termés. A  kihagyé évek utani
rekordtermések  biztos  piaci  hattér  nélkiil
eladhatatlanok. Mindehhez hozzajarul még, hogy a
gylimdlcsok ilyenkor elaprézodnak (Szabo, 2002).

Ez a negativ tendencia megallithat6. Biztaté jel a
gazdak fokozodo telepitési kedve. Az 1j iiltetvények
helyének gondos kivalasztasaval, valamint a
termesztéstechnologidjanak intenzitasaval, a
kovetkezd évek egyik sikernovénnyé valhat a
kajszibarack. A kései, julius utdn érd fajtakkal
kedvezo kilatdsaink vannak az Unié piacain
megjelenni. Redlis célunk lehet a 40 évvel ezel6tti
20-25.000 tonnds export-teljesitményiinket Ujra
elérni.

A fogyasztas alakulasa, fogyasztéi igények

A kajszibarack szezondlis novény. A jelenlegi
fajta-szortiment mintegy négy-ot hétig teszi lehetové
a frissfogyasztast. Az egy fore jutd éves fogyasztas
orszagos atlaga 3-3,5 kg kortl alakul.

Frissfogyasztasra nagyméretli, minimalisan 40
mm atmérdji, tetszetds killemii, vords feddszinnel
boritott, fényes, sotétsarga héji és narancssarga huisu,
bélevii fajtakat igényel a piac. A feldolgozdipar
lekvar, dzsem és ivolé készitéséhez a kivald
beltartalommal rendelkezd, mély husszinli fajtakat
keresi. Beféttnek a kozépnagy, keményhusu,
magvavald, feddszin nélkiili gyiimolcsok a
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legalkalmasabbak. Szeszipari felhasznaldsra a nagy
cukortartalmu, aromaban gazdag gylimdlcsok
keriilnek. Fagyasztasra, mélyhttésre alkalmas fajta
nem all rendelkezésre (Pénzes és Szalay, 2003).

A mindség kiils6 jegyei: méret, alak, alapszin,
szinezddés, hibaktol mentes, tiszta feliilet.

A mindség belsd jegyei: iz, aroma, lédissag,
szarazanyag, huskeménység, héjvastagsag.

Az egyes tulajdonsdgok kozott sajnos negativ
korrelaci6 van. Egy fajon beliilli méretesebb
gylimoles huskeménysége kisebb. Egy magasabb
szarazanyag tartalm(l gyimolcs haskeménysége
ugyancsak kisebb. Mindehhez tarsul, hogy a kiilsé és
belsé tulajdonsagok évente nagy valtozékonysagot
mutatnak, amiben a termesztéstechnologia hatasa is
jelentds.

A fogyasztok eldényben részesitik a 40 mm, vagy

meghaladé  gyiimolcsmérettel — rendelkezo,
minimum 10%  szarazanyagot, 0,7-1% savat
tartalmaz6,  20-30  Newton  huskeménységii
barackokat (Pénzes és Szalay, 2003).

ezt

A minéségi arutermelés feltételei

A fajta, azaz a genetikai determinaltsag a
mindseégi gylimolcstermesztés legfontosabb
tényezbje. A kajszibarackfajtak gyiimolcsmindsége
roppant valtozd, de a fajtdkban rejlo lehetdségek
(méret, cukortartalom, tarolhatosag) kihasznalasara
torekedni kell. A kajszi alanyok beltartalomra
gyakorolt hatasanak vizsgalata a jovo feladata.

A termohely, a kornyezet komplex hatast fejt ki.
A talaj szerkezete, tapanyag-szolgaltatd képessége, a
vizellatas, a relativ paratartalom, a homérséklet, a
napsugarzas befolyasolja a gyiimdlcs mindségét. A
felsorolt elemek abszolut értékei mellett az éves
eloszlasaiknak éppoly fontos szerep jut.

A termesztéstechnologia nyUjtja a gazdalkodok
szamara a legtobb valasztasi lehetdséget. Olyan
tényezok is idetartoznak, mint az tizem mérete, ami a
munkaszervezés, az értékesités ¢és egyben a
termésbiztonsag miatt fontos. Ugyanis nagyiizemi
termesztésben mutatkozott meg igazan a kajszi
okologiai érzékenysége (Nyujtod és Suranyi, 1981). A
sor- ¢és totavolsag csokkentésével valamennyi
gylimolcsfajnal tapasztalhatd a termelés
intenzitasanak novelése, ami a mindségi arutermelés
egyik fontos feltétele. Sajnos megfeleld torpésitd
hatast  kifejt6é kajszi alanyok nem  allnak
rendelkezésre (Papp, 2004). A betakaritds el6tt a
gylimolcsmindség alakuldsara nagy hatast gyakorol a
tapanyag- és vizellatds, a termésritkitds, valamint a
novényvédelem. A tulterhelés ellen  foleg
gazdasagossagi  tényezOk  hatnak.  Ritkitassal
méretesebb gyiimolcsoket kapunk és a kdvetkezo évi
termést is megalapozzuk. A betakaritds idopontja a
feldolgozastol és a szallitasi tavolsagtol fiigg. A
fajtakra jellemzd huskeménység és szinezddés jo
tampontot ad dontésiink meghozasadban (Pénzes és
Szalay, 2003). Sziiret utan a gyiimolcsiink mindségét
mar nem javithatjuk, azonban nagymértékben
ronthatjuk egy elégtelen post harvest technologiaval.

A Kkajszibarack tarolasa

A kajszibarack klimaktérikus, gyorsan romlo,
rovid ideig tarolhaté gylimdlcsfaj. A legtobb fajta
gyorsan puhul, {itddésre, nyomodasra érzékeny.
Hosszabb idejii tarolasra a 85-90%-os érettségi
gylimolcsok alkalmasak. Az éretlenebbiil betakaritott
kajszik  bar  hosszabban, kevesebb  romlasi
veszteséggel  tarolhatok, de nagy lesz a
tomegvesztésiik, és nem tudnak beérni (Sass, 1986).
Az 1. tablazat jol mutatja, hogy a tarolds mennyire
nem jellemz0 a kajszibarack-termesztésre.

1. tablazat
A gyiimélcsfélék tarolasanak optimalis feltételei

. . Tarolhatésa Tarolasi

Gytimolesfaj(1) hossza (hét)(Zg) hémérséklet (°C)(3)
Alma(4) 20-24 -1-4
Cseresznye(5) 1-4 -1-0
Korte(6) 20-24 -1-1
Oszibarack(7) 1-4 -1-0
Kajszibarack(8) 2-4 0-1
Szilva(9) 2-8 -0,5-1

Forras: Sass, 1986

Table 1: Optimal storage conditions of fruit crops
Fruit species(l), length of storage time (week)(2), temperature
during storage (°C)(3), apple(4), pear(6),
peach(7), apricot(8), plum(9)

sweet cherry(5),

A hazai friss fogyasztds és az export boviilése
megkoveteli a tarolast. A tarolas fagypont kozeli
hémérsékleten optimalis. Az alacsony hémérséklet
lassitja a romlasi és az érési folyamatokat. A tarolas
eredményeképpen annak idétartama fiiggvényében
tomeg ¢és huskeménység-csokkenés kovetkezik be.
Szakirodalmi adatok szerint -1,1 °C-ig lehetséges
lehiiteni a kajszibarackot karosodas nélkiil, mindez a
szarazanyag fliggvénye. A gyakorlatban a tarolas
hémérsékletének a gazdasagossag szab hatart, igy
altalaban 2-3 °C hémérsékletii a hiitétarold légtere.
Ilyen alacsony homérsékleten nem nehéz biztositani
a 92-95%-os paratartalmat. Az egyes gyiimolcsfajok
kozott nemesak a tarolas optimalis homérsékletében
van kiilonbség, hanem légtér gazosszetételében is. A
szabalyozott 1égterii tarolok gazdsszetétele 2-3%-ban
tartalmazzon O, és CO,-t. Az alacsony oxigénszint
(<1%) aromaveszteséget okoz, mig huzamosabb
ideig a magas széndioxid szint (>5%) husbarnulést
eredményez. Eldtarolas (20%) és szallitas alatt (10%)
magas széndioxid szint javasolhaté fungisztatikus
hatasa miatt (Cristoso és Kader, 1999).

A kajszibarack tarolasanak célja elsdsorban az
értékmentés, azaz elszallitdsig Dbiztositani az
optimalis feltételeket a gylimdlesmindség
megovasahoz. A tarolasi id6 rovidsége, az alacsony
felarak nem indokoljak a szabalyozott légtert
htitékben valo tarolast. A polietilén félidba torténd
csomagolas feloldja ezt az ellentétet. Beruhazasi
koltségei alacsonyak, ugyanakkor a tarolhatosagot
hatékonyan noveli. A normal l1égteri tdroloban hdrom
hétig lehet j6 mindségben, de ekkor is jelentds (10%)
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tomegveszteséggel tarolni a kajszibarackot. A
polietilén zsakokban minimalis (1,5%)
tomegveszteséggel kétszer ennyi ideig tarolhaté a
gytimdlcs (Z. Kiss, 2003).

ANYAG ES MODSZER

A vizsgalatokat 2004-ben végeztiik
Boldogkdvaraljan, a Northcot Kft. hiit6tarolojaban. A
tarold normal 1égterti, teremhémérséklete 3-4 °C volt.
A barackok a cég ¢és a Gyiimolesért Kft.
iltetvényeib6l  szarmaztak, ahol 39  fajta
(tobbségében kiprobalas alatt alld amerikai fajtak)
talalhato, 6x4-es térallasban, myrobaldn alanyon.
1998-2000-es telepitések. Fajtanként 200 db
gylimdlesot szedtiink és helyeztiink el a tdroloban. A
szedéseket a cég betakaritasi tervéhez igazitottuk.
100 darab gylimolcsot kozvetleniil szedés utan, mig
25-25 darabot egy hetes id6kdzonként vizsgaltuk.
Sajnos a hiitéhaz leallitdisa miatt nem tudtuk egy

hénapon 4t nyomon kovetni a tarolas alatti
mindségvaltozasokat.
Felvételezések: Tolomérével megmértik a

gylimolcsok magassagat (mm), szélességét (mm),
majd a tomegiiket (g) digitalis mérlegen. Feddszinnel
vald boritottsagukat bonitaltuk (%).
Huskeménységiiket penetrométerrel ott mértiik, ahol
a barackok legszélesebbek szemkozti oldalaikon. A
szarazanyag-tartalmat refraktométerrel hataroztuk
meg. Végill megmértiik a magtomeget. A kiillonb6zo
ideig tarolt gyiimdlcsok tomegét vizsgalat el6tt
visszamértiik, hogy a veszteségeket megkapjuk.

EREDMENYEK

A szedés helyes idejének megvalasztasarél mar
tettlink emlitést. A 2. tablazat j6l mutatja, hogy a
fajtak érési ideje mennyire plasztikus. Ugyanazon
fajta évjarattol fiiggben mas-mas €rési csoportba
tartozhat. A sziiret idejének meghatarozasa tehat nem
kothetd naptari datumokhoz, hanem a
gylimdlcsfejlédést kell nyomon kovetniink.

2. tablazat
A vizsgalatban résztvevo legfontosabb fajtak érésének kezdete
2003-ban és 2004-ben

Fajta(1) 2003-ban(2) 2004-ben(3)
Toyesi jun. 24. jul. 05.
Toyiba jun. 24. jul. 05.
Priboto R jun. 25. jul. 10.
Toyuda jun. 26. jul. 13.
Jumbo cot jal. 01. jul. 16.
MK C235 jal. 02. jul. 19.
Priboto 3 jal. 04. jul. 19.
Ceglédi bibor nincs adat(4) jul. 20.
Bayoto jul. 04. jul. 26.

Table 2: Beginning of ripening in the studied cultivars in
2003-2004

Cultivar(1), in 2003(2), in 2004(3), no data(4)

A 3. tablazatban  kozoljik — méréseink
eredményeit. A tablazatban, a fajtak elsd soraiban
szereplé  értékek, a kozvetleniil szedés utan
megvizsgalt 100-100 db gylimdlcs paramétereinek
atlagai. Az ezeket kovetd sorokban pedig az egy,
kettd és harom hetes tarolas utani értékek allnak
(amennyiben vannak ilyenek). A tdmeg oszlop egyes
soraiban szerepld két érték a tarolas el6tti és tarolas
utani tomegeket jelenti. A taroldsra szant tételeknél
nem mindig mértiik meg tarolas el6tt a tomegeket.

A fajtak  értékelése, Osszehasonlitisa nem
egyszerl feladat. Az egyes tulajdonsagok kiilonbozo
sullyal esnek latba. Mi ettd]l most eltekintettiink,
tulajdonsagok szerint rangsorokat allitottunk fel, s
eszerint egytdl-kilencig pontoztuk a fajtakat.

A 4. tablazatban a gyiimoélcstdmeg, magtomeg,
ezek aranya és a tarolas alatti tomegveszteség alapjan
rangsoroltuk a fajtakat. A Toyiba fajta 14 pontot
kapott, Osszességében a legkedvezdbb
tulajdonsagokat mutatta. Ot koveti Robada, majd a
Toyesi. A huskeménység, szarazanyag-tartalom
rangsorolasara mar az el6z6 modszer sem alkalmas.
A darabossag, a nagyobb méret, a relative kicsi
magtémeg, a minimalis apadasi veszteség linearisan
leirhaté tulajdonsagok. Minél nagyobb (méret),
illetve minél kevesebb (magtomeg, apadasi
veszteség) az értéke, anndl jobb. De a htiskeménység
és a szarazanyag-tartalom, ami szoros kapcsolatban
van a cukortartalommal, egy optimum gorbével
jellemezhetd. Sem az alacsony, sem a magas értékek
nem kedvezdek.

A szakirodalmi adatoknak megfelelden a kajszi
fajtak szarazanyag-tartalma 12-20% kozott alakult.
Az 5. tablazatban feltiintetett atlagértékek mogott
azonban igen nagy a szoras. Jo példa erre a
6. tablazat két szEélsé értéke, a 4,5% és a 16%. A
tarolhatdsag szempontjabol fontosabb hiskeménység
valtozas a kilfoldi fajtdk esetében magasabb
értékeket mutat. Hozzd kell tenni, hogy kevésbé
fejlett allapotban keriiltek betakaritdsra. Az 11 fajtak
érése egyenletes, széthuzodd. Megfeleld érettségi
allapotban leszedve jol utoérnek. Az igy betakaritott
és a fan beérett gyliimolcsok mindsége kozott nincsen
nagy kiilonbség. Ezzel szemben a magyar fajtak
hirtelen érnek be, rovid ideig van lehetdség az
optimalis betakaritasra. Esetilkben a fan beért
gylimoles izét, zamatat semmi sem poétolhatja.

Kiilfoldi tapasztalatok szerint a korai fajtak
esetében Osszefliggés mutathato ki a
gylimoOlcsnagysdg ¢és a cukortartalom kozott,
mégpedig a nagyobb gylimdlcsok cukortartalma
magasabb. Valamint megallapitottdk, hogy a
szedések szamaval is Osszefliggésbe hozhatdo a
cukorszint. Korai fajtak elsé szedésébdl szarmazd
gylimolcsoknek szintén magasabb a cukortartalma. A
6. tablazatban egy igen korai fajta, a Toyesi, 25
darab gyiimolcsének tulajdonsagait mutatjuk be. A
fent emlitett kapcsolatot ezek a szamok nem erdsitik
meg. A vastagon kiemelt sorokban hasonld tomegii
gylimolcsok szerepelnek, s jol mutatjak, hogy
mennyire laza kapcsolat van az egyes tulajdonsagok
kozott. Egyediil a hiskeménység és a szarazanyag-
tartalom kozott van egy gyenge negativ korrelacio.
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3. tablazat
Gyiimoélestulajdonsagok valtozasa a tarolas alatt
Fajta(l) Tomeg Magtomeg Hliskemzénység Szarazanyag Felvételezés
®Q2) ®3) (N/em’)(4) (%)(5) idépontja(6)
Ceglédi bibor 64,75 3,57 2,11 15,74 jul. 23.
Ceglédi bibor 64,32 /63,40 - 2,17 14,81 jul. 30.
Ceglédi bibor 64,96 / 63,92 - 1,59 14,66 aug. 04.
Jumbo cot 62,47 4,34 7,97 13,32 jul. 21.
Jumbo cot 64,32 /63,00 - 7,07 14,20 jul. 27.
Jumbo cot 52,96 /50,72 - 9,42 13,32 aug. 03.
Magyarkajszi C235 66,66 3,88 2,11 14,30 jul. 23.
Magyarkajszi C235 69,96 / 69,20 - 1,28 15,50 jul. 30.
Priboto 3 45,92/4532 - 7,16 12,48 jul. 27.
Priboto 3 48,44 /46,72 - 7,86 12,10 aug. 03.
Robada 46,96 2,14 5,26 14,16 jul. 12.
Robada 48,16 - 4,21 13,08 jul. 22.
Robada 47,48 - 5,08 13,24 jul. 27.
Robada 45,84 - 3,23 13,46 aug. 03.
Toyesi 103,36 3,72 2,46 13,33 jul. 15.
Toyesi 114,56 - 1,50 13,14 jul. 22.
Toyesi 117,00 - 1,52 14,06 jul. 27.
Toyesi 109,72 - 2,26 13,52 aug. 03.
Toyiba 68,71 2,66 5,62 12,78 jul. 12.
Toyiba 86,52 - 4,15 12,94 jul. 22.
Toyiba 87,92 - 5,59 12,22 jal. 27.
Toyiba 78,88 - 5,55 12,39 aug. 03.
Toyuda 54,10 2,93 3,60 15,18 jul. 16.
Toyuda 61,12 /59,52 - 1,86 15,87 jul. 21.
Toyuda 57,96 / 51,08 - 1,75 14,84 jul. 29.
Toyuda 60,32 - 1,65 16,90 aug. 04.
Toyuda Myro 56,82 2,80 3,01 15,96 jul. 14.
Toyuda Myro 56,92 /52,76 - 1,55 16,38 jul. 22.
Toyuda Myro 59,60 /57,28 - 1,42 15,88 jal. 30.
Toyuda Myro 56,40 /53,32 - 1,49 15,12 aug. 04.
Toyuda Peach 53,53 2,92 1,92 18,18 jul. 21.
Toyuda Peach 57,44/ 56,64 - 1,34 16,80 jal 27.
Toyuda Peach 57,40/ 55,36 - 2,26 16,30 aug. 03.

Table 3: Changes of fruit parameters during storage
Cultivar(1), fruit weight (g)(2), stone weight (g)(3), Flesh firmness (N/cm?)(4), soluble solids contant (%)(5), date of investigation(6)

4. tabldzat
Gyiimoélcstulajdonsagok valtozasanak dtlagai 1.
Faita(l Tomeg Erték Tiimeg'- Erték His/mag Erték Magtomeg Erték Osszesen
ajta(l) ©Q) rték(3) veszteség rték(3) (%)(5) rték(3) ©)(6) rték(3) ™
(8)4)
Magyarkajszi 66,66 3 1,10 1 5,82 8 3,88 8 20
Ceglédi bibor 64,75 4 1,55 2 5,61 7 3,57 6 19
Robada 46,96 9 2,48 3 4,57 3 2,14 1 16
Toyuda Peach 53,53 8 2,50 4 5,45 6 2,92 2 20
Jumbo cot 62,47 5 3,14 5 6,94 9 4,34 9 28
Toyuda Myro 56,82 6 5,56 6 4,92 4 2,30 3 19
Toyiba 68,71 2 6,50 7 3,87 2 2,66 2 14
Toyuda 54,10 7 7,30 8 5,41 5 2,93 4 24
Toyesi 103,36 1 7,70 9 3,59 1 3,72 7 18

Table 4: Means of changes of fruit quality parameters 1.
Cultivar(1), fruit weight (g)(2), value(3), weight loss (g)(4), flesh/stone (%)(5), stone weight (g)(6), total(7)
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5. tablazat
Gyiimoélcestulajdonsagok valtozasanak dtlagai 2.

Fajta(1) Huskeménység (N/em?)(2) Viltozas (%)(3) Szarazanyag (%)(4) Viltozas (%)(3)
Magyarkajszi 2,10 -3,94 14,30 7,70
Ceglédi bibor 2,10 -10,57 nincs adat(5)

Robada 5,26 43,00* 14,16 -13,20*
Toyuda Peach 1,92 -6,00 18,18 0,00
Jumbo cot nincs adat(5) 13,35 3,00
Toyuda Myro 3,00 -50,00 15,96 1,10
Toyiba 5,62 -10,00 12,78 2,10
Toyuda 3,60 -47,00 15,18 4,54
Toyesi 2,46 -29,00 13,33 1,70

*A Robada fajta paramétereinek ellentétes iranyu valtozasanak oka a mintavételezésben keresendd(6)

Table 5: Means of changes of fruit quality parameters 2.
Cultivar(1), flesh firmness (N/cm?)(2), change (%)(3), soluble solids contant (%)(4), no data(5), The defect of the pattern could have caused
the opposite change of parameters of Robada(6)

6. tablizat
A Toyesi fajta egy kezelésének felvételezési lapja
Toyesi 2004. 07. 13.
o ; . Feddszin ; ; ; Szarazanyag-
Sorszam(1) Atméré Magassig Tomeg boritottsag Huskemfnyseg tartalom
(mm)(2) (mm)(3) (®)@) (%)(5) (N/em®)(6) (“)(T)

1 53,00 50,50 153,00 0,00 1,00 0,60 16,00
2 48,00 48,00 110,00 35,00 1,60 1,50 14,50
3 47,50 48,00 117,00 40,00 1,00 1,00 15,00
4 49,00 48,00 125,00 20,00 1,20 1,10 13,00
5 42,00 44,00 95,00 50,00 1,20 1,00 14,00
6 46,00 44,00 111,00 10,00 1,00 0,70 15,00
7 46,00 45,00 102,00 25,00 0,50 0,60 14,00
8 38,50 41,00 72,00 30,00 0,50 0,50 16,00
9 40,00 40,00 80,00 40,00 0,40 0,60 15,00
10 52,00 48,00 130,00 45,00 2,20 1,80 13,00
11 51,00 48,00 128,00 15,00 1,30 0,80 4,50
12 49,50 48,00 127,00 25,00 3,00 3,40 13,50
13 49,50 50,00 129,00 45,00 1,20 2,60 13,50
14 48,00 43,00 109,00 0,00 0,90 0,70 14,00
15 52,00 47,00 138,00 5,00 2,50 2,00 13,00
16 48,50 49,00 124,00 15,00 3,40 3,80 10,00
17 46,50 45,00 110,00 35,00 0,70 0,50 14,00
18 47,00 47,50 114,00 25,00 0,50 2,20 13,00
19 51,00 50,50 138,00 10,00 1,60 2,10 13,00
20 46,00 49,00 105,00 15,00 2,30 1,80 12,00
21 43,00 44,00 91,00 70,00 0,90 1,20 13,50
22 46,00 45,00 102,00 30,00 3,20 2,50 11,00
23 47,00 44,00 110,00 50,00 2,00 2,00 10,50
24 43,00 42,00 84,00 35,00 0,50 0,70 14,50
25 55,00 53,00 160,00 20,00 3,40 1,60 13,00
Atlag(8) 47,40 46,46 114,56 27,60 1,52 1,49 13,14

Table 6: Investigation table for Toyesi
Ordinal number(1), diameter (mm)(2), fruit height (mm)(3), weight (g)(4), colour-coverage (%)(5), flesh firmness (N/cm?)(6), soluble solids

contant (%)(7), average(8)

A 7. tablazatban a Bayoto és a Magyarkajszi
C235 fajtak tulajdonsagai kozott szamolt korrelacios
értékek szerepelnek. A  tulajdonsagok kozotti
kapcsolat irdnya egyediill a szarazanyag és a
huskeménység viszonylatiban maradt a Bayoto

fajtanal azonos tendencidval mindig negativ. A
tomeg-huskeménység, valamint a tomeg-szarazanyag
Osszehasonlitdsban mar hol pozitiv, hol negativ
Osszefiiggés mutatkozik a tulajdonsagok kozott
mindkét fajtanal.
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7. tablazat

A Pearson-féle korrelacié a kajszi minéségi paraméterei kozott

Fajta(1) Tomeg-huskeménység(2) Tomeg-szarazanyag(3) Szarazanyag-huskeménység(4)
Bayoto
1 -0,43 -0,22 -0,21
2 0,20 -0,22 -0,50
3 -0,26 0,08 -0,61
4 -0,49 0,40 -0,49
Ossz(5) -0,29 -0,01 -0,46
Magyar kajszi
1 -0,18 -0,12 0,00
2 0,07 0,02 -0,51
Ossz(5) -0,19 0,00 -0,27

Table 7: Pearson’s correlation between fruit quality parameters of apricot
Cultivar(1), fruit weight-flesh firmness(2), fruit weight-soluble solids contant(3), soluble solids contant-flesh firmness(4), total(5)
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