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OSSZEFOGLALAS

A kisérlet célja annak megallapitasa volt, hogy hogyan hatnak
a  takarmanyba  kevert  kiilonbézé  zsirok  (sertészsir,
napraforgoolaj, szojaolaj, lenmagolaj) a brojlerek teljesitményére,
valamint a mellhus Osszetételére.

A kisérletet 1200, Ross-308-as kakas naposcsibével végeztiik.
Az adllatokat hdaromfazisu takarmdannyal etettiik, amelyeknek
mindharom  fazisaban Az
izokalorias és izonitrogénes takarmanyok a tenyészto cég ajanlasai
alapjan késziiltek.

A kisérlet eredményei azt mutattak, hogy a takarmdanyba
kevert kiilonbozd zsirkiegészitések, a brojlerek teljesitményét nem
befolyasolta. Ellenben, a szévetek zsirsavisszetételét jelentGsen
megvaltoztatta.

alkalmaztuk a  zsirkiegészitést.

Kulcsszavak: brojler, zsirsavak
SUMMARY

The experiment was conducted to assess the effect of feeding
lard, linseed oil, sunflower oil and soya oil on performance,
chemical and fatty acid composition of broilers. The experiment
was carried out with 1200 Ross-308 male broilers. They were fed
3 phase diets. These diets were isonitrogenous, isoenergetic and

contained 6% oil. The result of the experiment shows no effect of

different oil sources on growth performance in male broilers,
however the fatty acid composition differed (p<0,05).
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BEVEZETES

Az egészséges taplalkozas szempontjabol az
¢élelmiszerekben megjelend lipidek és  zsirok
zsirsavosszetétele kiemelkedd jelentdséggel bir. A
kiilonbozo telitettségli zsirsavak, élettani szerepiikbol
fakadoan, eltéréen befolyasoljdk az egészségi
allapotot. Mig a telitett zsirsavakban gazdag
termékek rizikd faktorként szolgalnak bizonyos sziv
és keringési betegségek kialakulasahoz, addig a
tobbszorosen telitetlen zsirsavak, (PUFA) egyes
tagjai, jelentés mértékben megakadalyozhatjak azok
megjelenését, igy védd faktorként szolgalnak az
elébb emlitett betegségek kialakulasaval szemben
(Weber et al., 1993). Klinikai vizsgalatok eredményei
azt bizonyitottak, hogy ezen tobbszdrdsen telitetlen
zsirsavak fogyasztdsa bizonyos emberi betegségek
(koronérias szivpanaszok, psoriasis, egyes
gyulladasok) tlineteit enyhiti, mérsékli, vagy teljesen
megsziinteti (Barlow és Pike, 1991).

A tobbszordsen telitetlen zsirsavak élettani
szerepét és metabolikus folyamataikat a telitetlen
kotéseik  pozicidja és szama nagymértékben
meghatarozza. Ezek alapjan a zsirsavakon beliil két

homolog sort lehet elkiiloniteni, ennek alapjat a
metil-terminalis szénatomt6l szamitott elsd kettds
kotés elhelyezodése adja. Az n-6 sorozatba tartozo
zsirsavak koziil valamennyi rendelkezik kettds az
el6zoek szerint leirt 6-0s, mig a n-3 szériaba tartozok
a 3-as pozicidban. Minthogy a két zsirsavféleségbol,
az illetd6 sorozaton beliil in vivo barmelyik
szintetizalodhat (Meldrum et al.,, 1976), tovabba
mivel a sorozatalkotok koziil ez a két tag talalhatod
meg a legnagyobb mennyiségben a természetben, az
emberi ¢és az allati szervezet esszencialis
zsirsavsziikségletét altalaban linol- és linolénsavban
szokas kifejezni. Ugy tlinik azonban, hogy a
tobbszordsen telitetlen zsirsavak ¢lettani
funkcidjukat, ezen  keresztil  egészségvédd
szerepiiket, foként a magasabb szénatomszamu
(Cy0.22) valtozataik  formajaban fejtik ki a
szervezetben.

Az allati sejtek azonban nem képesek olyan
zsirsavakat szintetizalni, amelyekben a kettds kotés a
karboxilcsoporttl tébb mint kilenc szénatomnyi
tavolsagra van. Igy szamunkra is az n-3 és az n-6
sorozat alapmolekulai, a linolsav és linolénsav,
valamint a bel6liik levezethetd arachidonsav és
eikozapentaénsav esszencidlis zsirsavak, azaz a
taplalékkal kell felvenniink. Igy egyre jobban
elétérbe keriilnek azok a probalkozasok, amelyek az
allati  eredeti  ¢lelmiszerekben a  magasabb
szénatomszamu zsirsavak (eikozopenténsav,
dekozahexénsav) mennyiségét probaljak ndvelni.
Ujabb vizsgalatok megallapitottak, hogy nemcsak az
omega zsirsavak jelenléte a fontos, hanem ezeknek
az egymashoz viszonyitott aranya. Jelenleg az ember
szdmara a 3:1 n-6:n-3 zsirsavaranyt tekintjiik
idealisnak.

Ezek alapjan azok az élelmiszerek, amelyeknek
zsirsavosszetétele kedvezotlen, mint példaul a sertés

¢és a marhahus, az egészséges taplalkozas
szempontjabol egyre inkabb hattérbe szorulnak.
Ezzel egy idoben, a tObbszorosen telitetlen

zsirsavakban gazdag allati termékek egyre jobban
el6térbe keriilnek, ilyenek példaul a szarnyas htisok,
a hal és az egyéb tengeri eredeti termékek.

A kiilonboz6 allatfajok szervezetében 1évo lipidek
zsirsavosszetétele elsésorban genetikailag
meghatarozott, de kiilonbdz6  takarmanyozasi
modszerekkel jelentésen befolyasolhatok. Genetikai
uton altalaban a test zsirtartalmat lehet csokkenteni,
mig takarmanyozassal mind a beépilé zsir
mennyiségét, mind pedig annak Osszetételét
modosithatjuk. Ennek megfeleléen a kedvezobtlen
zsirsavosszetétell allati termékek mindsége javithato.
Mindezekb6l kiindulva a jovoben a kedvezd
zsirsavosszetétel kialakitasanak az egészségesebb és
biologiailag értékesebb allati termék eldallitas egyik
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stratégiai  feladatava kell, hogy valjon. A
takarmanyozasi modszereknek szinte korlatlan
lehetéségei vannak. EbbSl a szempontbol a

monogasztrikus allatokban és a baromfi fajokban
rejlenek nagyobb lehetdségek, mivel ezen fajok
bélcsdvébol,  tobbnyire  valtozatlan  formaban
szivodnak fel a tobbszorosen telitetlen zsirsavak
(Sklan és Ayala, 1989; Dublecz et al., 1999).

ANYAG ES MODSZER

Kiserleti allatok és elhelyezésiik: A vizsgalatban
1200, napos Ross-308 brojler kakas vett részt. A
kisérleti allatokat 20 db mélyalmos fiilkékben,
csoportosan helyeztik el. A naposcsibék sulyat
érkezés  utdn  egyenként  lemértiik,  majd
szarnykrotaliaztuk, végiil 60-as  csoportokba,
véletlenszertien, a fililkékbe elhelyeztiik azokat. A
terem homérsékletét és paratartalmat és szell6zését a
hibrid tenyésztdjének ajanlasai alapjan szabalyoztuk

a nevelés alatt. Az etetd és itatd feliileteket szintén a
tenyésztocég ajanlasai alapjan hataroztuk meg. Az
etetés ad libitum tortént.

Kezelések, kisérleti takarmanyok: A kisérleti
allatokbol négy kezelést alakitottunk ki, mindegyiket
ot ismétlésben. Igy egy-egy kezelésbe 5x60, azaz 300
allat kertilt. Mindegyik kezelés szamara 3 fazisos
takarmanyt készitettink. Az [. tdblazat a
takarmanyok  Osszetételét, valamint  szamitott
beltartalmi paramétereit tartalmazza. Valamennyi
keverékekben azonos mennyiségli volt a f6
energiahordozd, a kukorica, ugyanakkor az 1.
kezelésben sertészsir, a 2. kezelésben napraforgoolaj,
a 3. kezelésben full-fat szdja és a 4. kezelésben
lenmagolaj biztositotta a szokasosnal nagyobb
(5,7%) nyerszsirtartalmat. A neveld és befejezd tapok
zsirtartalma megegyezett az inditééval, de kdzben
fehérjetartalmuk csokkent, mig az energia tartalmuk
novekedett.

1. tablazat
Az abrakkeverékek osszetétele és taplaléanyag-tartalma (%)
Indité(1) Nevelé(2) | Befejez6(3)
Kezelés(4)

1‘* 2‘** 3‘*** 4‘**** 1‘* 2‘** 3‘*** 4‘**** 1‘* 2‘** 3‘*** 4‘****
Abrakkeverékek osszetétele(5)
Kukorica(6) 54,5 54,5 53 54,5 50,3 50,3 48,3 50,3 56 56 55 56
Szdja 46%(7) 37,5 37,5 24| 375 29 29 16 29 27 27 13 27
Full-fat sz6ja(8) — — 18 — — — 18 — — — 18 —
Napraforgéolaj(9) — 3 — — — 3 — — — 3 — —
Lenmagolaj(10) — — — 3 — — — 3 — — — 3
Sertészsir(11) 3 — — — 3 — — — 3 — —
Buza(12) — — — — — — — — 9 9 9 9
Buza takarmanyliszt(13) — — — — 12 12 12 12 — — — —
Takarmany mész(14) — — — — 0,3 0,3 0,3 0,3 — — — —
MCP(15) — — — — 0,4 0,4 0,4 0,4 — — — —
Brojler starter pr. 5%(16) 5 5 5 5 — — — — — — — —
Brojler neveld pr. 5%(17) — — — — 5 5 5 5 — — — —
Brojler befejezd pr. 5%(18) — — — — — — — — 5 5 5 5
Téplaléanyagtartalom(19)
Szarazanyag(20) 88,0 88,0 83,0]| 88,0 88,0 88,0 880 880]| 880 88,0 88,0 88,0
Nyersfehérje(21) 22,5 22,5 224 22,5| 20,0] 20,0 199 20,0 19,0 19,0 18,6 19,0
Nyerszsir(22) 5,7 5,7 5,7 5,7 6,0 6,0 5,9 6,0 5,7 5,7 5,7 5,7
Nyersrost(23) 33 33 3,6 33 32 3,2 3,5 3,2 3,0 3,0 3,2 3,0
Nyershamu(24) 2,8 2,8 2,9 2,8 3.4 3.4 3,5 3.4 23 2,3 2,4 2,3
AMEn, MJ/kg 12,65 | 12,65| 12,58 | 12,65| 12,47 | 1247 | 12,38 | 12,47 13,1 13,1 13 13,1
Lizin 1,36 1,36 1,37 1,36 1,12 1,12 1,14 L1I2| 096| 096]| 096| 0,96
Methionin 0,57| 0,57] 057 057| 050 050 050| 050 042]| 042| 042] 042
Meth+Cisztin 0,93 0,93 094 093 084| 0,.84| 085 0,84| 0,75 0,75 0,75 0,75
Ca 0,95 0,95 0,97 0,95 1,08 1,08 1,1 1,08 | 0,81 0,81 0,83 0,81
P 0,76 | 0,76 | 0,78| 0,76| 0,89| 0,89 091 089] 0,66 066| 068] 0,66
Na 0,14] 0,14| 0,14| 0,14 0,5 0,15 0,15 0,15 0,14] 0,14| 0,14| 0,14
A-vitamin, NE/kg 12150 | 12150 | 12150 | 12150 | 12150 | 12150 | 12150 | 12150 | 8100 | 8100 | 8100 | 8100
D3-vitamin, NE/kg 3038 | 3038 | 3038 | 3038 | 3038 | 3038 | 3038 3038 | 2025| 2025| 2025| 2025
E-vitamin, NE/kg 41 41 41 41 41 41 41 41 27 27 27 27
*zsir(25)
**napraforgdolaj(26)
***sz0jaolaj(27)
****lenmagolaj(28)

Table 1: Composition and nutrient content of broiler diets (%)

starter diet(1), grower diet(2), finisher diet(3), treatment(4), ingredients(5), maize(6), soybean meal 480 g/kg CP(7), full-fat soybean(8),
sunflower 0il(9), linseed 0il(10), fat(11), wheat(12), wheatmeal(13), limestone(14), MCP(15), starter premix 5%(16), grower premix 5%(17),
finisher premix 5%(18), nutrients(19), dry matter(20), crude protein(21), ether extract(22), crude fiber(23), crude ash(24), lard(25), sunflower

0il(26), soy 0il(27), linseed 0il(28)




AGRARTUDOMANYI KOZLEMENYEK, 2005/16. KULONSZAM

A 2. tdblizat az etetett takarmanyok
zsirsavosszetételét mutatja, az Osszes zsirsav
szazalékaban. A felhasznalt zsirforrasok
nagymértékben befolyasoltak az egyes
abrakkeverékek zsirsavosszetételét. Igy az 1.

kezelésben adagolt sertészsir, a tobbi kezeléshez
képest, jelentdsen novelte a palmitinsav, a
palmitoleinsav és az olajsav-koncentraciot, és a
linolsav tartalmat, hasonldan a 4. kezelésben nyujtott

lenmagolaj hatasahoz, alacsonyabb szinten tartotta a
2. és 3. kezelésben mért értékeknél. A linolénsav-
koncentraci6 a 4. kezelésben, a lenmagolaj
adagolasanak kovetkeztében volt kiugréan nagy €s a
2. kezelésben (napraforgéolaj) a legkevesebb.
Emlitést érdemel még a sztearinsav, ami a
sertészsirban tobb mint haromszorosa a tdbbi
zsirforrasban talalhatonak.

2. tablazat
A takarmanyok zsirsavosszetétele az dsszes zsirsav szazalékaban (g/100 g dsszes zsirsav)
Indité(1) Nevel6(2) Befejez6(3)

1.* 2.** 3.*** 4‘**** 1‘* 2.** 3‘*** 4.**** 1.* 2‘** 3.*** 4‘****
C10:0 Kaprinsav 0,03 0,00 0,01 0,00 0,03 0,00 0,00 0,00 0,03 0,01 0,00 0,00
C12:0 Laurinsav 0,04 0,01 0,03 0,02 0,04 0,01 0,01 0,01 0,04 0,01 0,01 0,01
C14:0 Mirisztinsav 0,58 0,11 0,09 0,06 0,72 0,08 0,09 0,09 0,71 0,15 0,08 0,08
C15:0 Pentadekénsav 0,04 0,02 0,02 0,02 0,04 0,02 0,02 0,03 0,04 0,02 0,02 0,02
C16:0 Palmitinsav 15,20 8,55 | 10,47 8,02 17,39 8,43 | 10,45 8,09 | 17,21 9,36 | 10,26 8,12
C17:0 Heptadekansav 0,17 0,07 0,08 0,07 0,19 0,06 0,09 0,07 0,18 0,07 0,08 0,07
C18:0 Sztearinsav 6,13 3,25 3,92 3,09 6,86 2,79 3,80 2,93 7,15 3,37 3,78 2,93
C20:0 Arachidsav 0,32 0,33 0,40 0,39 0,31 0,32 0,41 0,36 0,32 0,34 0,42 0,38
C22:0 Behénsav 0,14 0,44 0,30 0,22 0,14 0,43 0,32 0,16 0,14 0,40 0,32 0,17
C24:0 Lignocerinsav 0,12 0,23 0,18 0,19 0,13 0,24 0,20 0,17 0,13 0,24 0,20 0,19
SFA 22,76 | 13,02 | 15,50 | 12,09 | 25,87 | 12,38 | 15,39 | 11,91 | 2596 | 13,96 | 15,17 | 11,98
C16:1 Palmitoleinsav 1,17 0,17 0,10 0,09 1,40 0,10 0,13 0,15 1,35 0,25 0,11 0,14
C18:1 Olajsav 30,03 | 2545| 22,33 2034| 32,76 | 24,81 | 23,35| 2090 | 32,80| 25,75| 23,23 | 21,13
C20:1 Eikozénsav 0,62 0,23 0,22 0,20 0,78 0,25 0,27 0,27 0,74 0,28 0,24 0,21
C24:1 Nervonsav 0,07 0,00 0,00 0,00 0,09 0,01 0,01 0,02 0,08 0,02 0,01 0,01
MUFA 31,88 | 25,85| 22,65| 20,63 | 35,03 | 25,17 | 23,75| 21,35| 34,98 | 26,30 | 23,58 | 21,49
C18:2 Linolsav 36,83 | 59,40 | 56,33 | 40,32 | 36,68 | 59,50 | 55,09| 3535 36,56| 56,40 | 55,75| 3691
C18:3n3 a-Linolénsav 7,82 1,61 541| 26,83 1,59 2,85 5,65| 31,17 1,75 3,15 5,39 29,41
C20:2 Eikozadiénsav 0,32 0,04 0,04 0,04 0,38 0,03 0,05 0,06 0,35 0,07 0,04 0,05
C20:3n3 Eikozatriénsav 0,06 0,00 0,00 0,00 0,06 0,00 0,00 0,02 0,06 0,01 0,00 0,02
C20:4 Arachidonsav 0,25 0,03 0,00 0,00 0,28 0,01 0,01 0,08 0,25 0,04 0,01 0,07
(C22:6 Dokozahexaénsav 0,09 0,06 0,06 0,09 0,09 0,07 0,06 0,08 0,09 0,07 0,06 0,08
PUFA 4536 | 61,14 | 61,84 | 67,28 | 39,10 | 62,45| 60,86 | 66,75| 39,06 | 59,74 | 61,25 | 66,54
*zsir(4)
**napraforgoolaj(5)
***gz0jaolaj(6)
****lenmagolaj(7)

Table 2: Fatty acid composition of broiler diet (g methyl ester/100 g total methyl esters)
starter diet(1), grower diet(2), finisher diet(3), lard(4), sunflower o0il(5), soy 0il(6), linseed 0il(7)
Vizsgélatunk soran, a termelési paraméterek EREDMENYEK ES ERTEKELES

koziil, a heti testsulygyarapodast egyedenként, mig a
takarmanyfelvételt fiilkénként allapitottuk meg. Az A termelési eredményeket a 3. tablazatban

igy kapott adatokbol szamoltuk a fajlagos
takarmanyhasznositasi mutatét. Mikor az allatok
elértek a 2,2-2.3 kg testsulyt, keriilt sor a vagasi
vizsgalatra. Ekkor ismétlésenként 10 allatot vagtunk
le, és feljegyeztiik ezek grill-, mell-, valamint comb
sulyat, tovabba a belsd szervek (sziv, maj, tiid6) és a
hasiiri zsir mennyiségét. Tovabbi vizsgalataink
alapjat a mellhus jelentette. A kémiai, valamint a
zsirsavosszetételét is megallapitottuk, a Magyar
Szabvany idevonatkoz6 eléirdsai szerint.

foglaltuk 6ssze. Méréseink szerint, a kisérleti allatok
kozott, élosulybeli kiillonbséget a 2., 3. és 4. héten
tapasztaltunk, de a vagaskori stilyok kozott 1ényeges
kiilonbséget nem talaltunk. A 2. héten a lenmagolaj
kiegészitést kapott kezelés madarainak ¢€l6stulya
szignifikdnsan meghaladta a masik kezelését. Ez a
kiilonbség még a harmadik héten is megmaradt. A
negyedik hét végére, azonban ez a kiilonbség mar
csak szdjaolajos kezeléssel szemben volt kimutathato
de a vagasérettségre ez a kiilonbség is eltint.
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3. tablazat
A teljesitményvizsgilatok eredményei
1* 2** 3*** 4****
X sd X sd X sd X sd
Elésuly (g)(1)
1. nap(2) 430" 3,16 42,7 3,53 42,9° 3,37 42,9° 3,26
7. nap(2) 162,6° 15,63 162,0° 16,87 159,9° 16,09 161,2% 16,55
14. nap(2) 460,8" 42,28 459,6" 48,01 457,9" 4532 473,9° 40,66
21. nap(2) 951,5" 80,98 950,9° 88,70 950,7° 80,08 965,6° 78,13
28. nap(2) 1565,6™ 124,16 | 1557,3" 141,32 1552,2° 123,96 | 1578,0° 129,52
35. nap(2) 2241,5° 190,01 | 2222.4° 190,39 | 22484 186,17 | 22332° 186,74
Takarmanyértékesités (kg/kg)(3)
1. hét(4) 0,88" 0,074 0,85 0,089 0,94 0,082 0,87 0,075
2. hét(4) 1,35® 0,057 1,40° 0,058 1,35® 0,053 1,30° 0,074
3. hét(4) 1,48 0,024 1,44° 0,071 1,43 0,042 1,47° 0,080
4. hét(4) 1,83® 0,082 1,88° 0,046 1,79° 0,040 1,82 0,060
5. hét(4) 2,20 0,123 2,24 0,110 2,10 0,127 2,31° 0,179
1-5. hét(4) 1,72 0,046 1,73 0,040 1,68° 0,028 1,72° 0,051
Statisztikai proba: ANOVA a, b: a sorokban 1év6 szignifikans kiilonbségek (P<0,05)(5)
*sertészsir(6)
**napraforgoolaj(7)
***sz6jaolaj(8)
***k*lenmagolaj(9)

Table 3: Result of the performance trials
live weight(1), days(2), feed conversion(3), weeks(4), Data were analysed by ANOVA. Significant differences (P<0.05) in rows are
indicated by letters(5), lard(6), sunflower 0il(7), soy 0il(8), linseed 0il(9)

Vizsgalataink szerint, a kiillonboz6 zsirféleségek tartalmat. A kémiai vizsgalatok eredményeit a
etetése nem befolyasolta a brojlerek mellhasanak 4. tabldzat tartalmazza.
nyersfehérje, nyerszsir, nyershamu és szénhidrat
4. tablazat
A csirkemellek atlagos kémiai dsszetétele (%)
1* 2** 3*** 4****
X sd X sd X sd X sd
Szérazanyag(1) 28,06 2,334 28,21 1,714 28,82 1,932 28,09 1,718
Nyersfehérje(2) 24,5 1,487 24,8 1,202 25,51 1,109 24,73 1,349
Nyerszsir(3) 1,81 0,782 1,65 0,58 1,99 0,772 1,47 0,432
Hamu(4) 1,26 0,052 1,26 0,041 1,32 0,051 1,39 0,067
Szénhidrat(5) 0,5 0,041 0,5 0,034 0,52 0,031 0,5 0,032
*sertészsir(6)
**napraforgoolaj(7)
***sz0jaolaj(8)
***k*lenmagolaj(9)
Table 4: Average chemical composition of the broilers breast
dry matter(1), crude protein(2), ether extract(3), crude ash(4), carbohydrate(5), lard(6), sunflower 0il(7), soy 0il(8), linseed 0il(9)
A mellhts zsirsavosszetételét vizsgalva azonban legtobb (45,20 g) az 1. kezelésben és legkevesebb a

jelentés eltéréseket tapasztaltunk. Az 5. tdbldzat full-fat szo6jat fogyasztokban (32,90 g) a kiilonbség
adataibol kitiinik, hogy a telitetlen zsirsavakat megkdzeliti a 30%-ot. A 4. kezelésben 34,53 g és a 2.
nagyobb aranyban tartalmazo tapot fogyasztd allatok kezelésben 36,46 g MUFA volt. A tobbszordsen

mellében megnétt a taplalkozasélettani szempontbol telitetlen zsirsavak aranya legkedvezébb a full-fat
fontos tobbszordsen telitetlen zsirsavak abszolut és szo6jat fogyasztd brojlerek mellmintajaban (41,55 g)
relativ mennyisége egyarant. volt, ezt kdvette a lenmagolajat, ill. napraforgdolajat

Az SFA az 1. kezelésben 30,59 g, mig a tobbi tartalmaz6 diétaval megallapitott 38,63, ill. 36,84 g.
kezelésben megkozelitéen azonos (25,55-26,86 g) A sertészsir hatasara kapott 24,21 g PUFA érték kb.
értékli  volt, vagyis a sertészsir kiegészitést 40%-kal marad el a 3. kezelésben megallapitott
fogyasztoknal kb. 15%-kal nagyobb értéket kaptunk, adattol.
mint a tobbi kezelésben. A MUFA ugyancsak a
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Az esszencialis zsirsavOsszetételt vizsgalva
lathato, hogy a linolsavtartalom t6bb mint 50%-kal
nétt a 2. és 3. kezelésben, a sertészsirt tartalmazod
takarmanyt fogyasztokhoz képest. A lenmagolaj
hatéasara a linolénsav tartalom valtozott, még pedig az
1. kezeléshez viszonyitva mintegy tizszeresére nott.

A tobbi tobbszorosen telitetlen zsirsav koziil még az
eikozapentaénsav €s a dokozahexaénsav mennyisége
nétt meg jelentdsen ebben a kezelésben. Ezek az
értékek jol kovetik a diétakban nyujtott kiillonbozd
zsirforrasokban kimutatott zsirsavak eléfordulasat.

5. tablazat
A csirkemellek zsirtartalmanak zsirsavosszetétele (g/100 g dsszes zsirsav)
1.* 2.** 3.*** 4.****
X sd X sd X sd X sd
C12:0 (Laurilsav) 0,05° 0,011 0,03° 0,005 0,02° 0,002 0,02® 0,00
C14:0 (Mirisztinsav) 0,67° 0,036 0,40° 0,067 0,35° 0,034 0,36™ 0,03
C15:0 (Pentadekansav) 0,09 0,020 0,07° 0,019 0,07° 0,008 0,072° 0,01
C16:0 (Palmitinsav) 23,27° 0,523 19,83° 0,743 18,56° 0,916 19,47° 0,97
C17:0 (Heptadekansav) 0,13 0,012 0,10° 0,021 0,12 0,012 0,11* 0,02
C18:0 (Sztearinsav) 6,25" 0,440 6,16" 0,844 6,29° 0,924 6,64" 0,58
C20:0 (Arachidsav) 0,07 0,006 0,07 0,005 0,08" 0,005 0,10° 0,01
C22:0 (Behénsav) 0,032° 0,011 0,03a 0,009 0,03* 0,008 0,04* 0,01
(C24:0 (Lignocerinsav) 0,03* 0,012 0,03° 0,010 0,03* 0,009 0,05° 0,02
SFA 30,59¢ 0,550 26,70° 1,114 25,55" 1,442 26,86" 0,82
C16:1 (Palmitoleinsav) 5,27 0,756 3,79 0,747 15,75° 0,457 3,58 0,76
C18:1 (Olajsav) 39,04° 1,766 31,36 2,141 28,93° 0,457 30,36™ 2,73
C20:1 (Eikozénsav) 0,44° 0,026 0,31° 0,025 0,26" 0,017 0,29* 0,02
C22:1n9 (Erukasav) 0,03* 0,007 0,04° 0,009 0,03" 0,008 0,04" 0,01
C24:1 (Nervonsav) 0,41° 0,173 0,96 0,406 0,79 0,315 0,28" 0,11
MUFA 45,20° 2,077 36,46" 2,156 32,90° 1,921 34,53 3,26
C18:2 (Linolsav) 20,00° 0,968 29,79° 1,649 32,97 1,834 21,56 1,37
C18:3n3 (g-Linolénsav) 0,23* 0,033 0,30° 0,039 0,26° 0,035 0,133 0,02
C18:3n3 (a-Linolénsav) 1,01° 0,128 1,28° 0,105 2,69 0,282 10,63° 0,94
C20:2 (Eikozadiénsav) 0,30° 0,060 0,52° 0,163 0,47 0,126 0,34° 0,11
(20:3n3 (Eikozatriénsav) 0,33 0,086 0,52° 0,164 0,43" 0,145 0,50 0,17
C20:4 (Arachidonsav) 2,00°* 0,851 4,03 1,637 3,95 1,715 2,88" 1,11
C20:5 (Eikozapentaénsav) 0,08" 0,033 0,10° 0,040 0,14* 0,043 1,17° 0,44
C22:6 (Dokozahexaénsav) 0,27° 0,143 0,30 0,131 0,64° 0,410 1,39° 0,60
PUFA 24,217 2,010 36,84" 2,175 41,55°¢ 2,221 38,61" 3,09
Statisztikai proba: ANOVA a, b, ¢, d: a sorokban 1év0 szignifikans kiilonbségek (P<0,05)(1)
*zsir(2)
**napraforgdolaj(3)
***gz0jaolaj(4)
****lenmagolaj(5)

Table 5: Fatty acid composition of the broilers breast (g fatty acid/100 g total fatty acid)
Data were analysed by ANOVA. Significant differences (P<0.05) in rows are indicated by letters(1), fat(2), sunflower o0il(3), soy oil(4),

linseed oil(5)

Osszefoglalva megallapithato, hogy a kiilonbozo
zsirféleséget  tartalmazd  tapok, az  allatok
teljesitményét nem befolyasoltak, olivaolajjal, és
repceolajjal végzett vizsgalatok is megerdsitik ezt
(Crespo és Esteve-Garcia, 2001). fgy a termelési
eredmények romlasa nélkiil javithatdo a termék
zsirsavosszetétele. A nemzetkdzi kutatasi
eredményekhez (Sheehy et al., 1994; Hrdinka et al.,
1996) hasonldan azt talaltuk, hogy a takarmany linol-

és linolénsav tartalma nagymértékben befolyasolja

ezen zsirsavak mennyiségét a brojlerek hutsaban
(zsirjaban). Ezért a brojler takarmanyban torténd
szerepeltetésiilkkel egy  egészségesebb  termék
keriilhet a fogyaszto asztalara.

Ez uton szeretnénk kdoszonetet mondani az
Allattenyésztési és Takarmanyozasi Kutatéintézet,
valamint a Hasipari Kutato Intézet laboratériumainak
az elvégzett analizisekért ¢és kiillon Herman
Istvannénak a  kisérlet  elokészitésében  és
értékelésében nyujtott segitségéért.
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