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OSSZEFOGLALAS

A szerzék, hdrom eltéré takarmdnyozdsi intenzitdsu
vaddisznés kertbél szarmazo 16t vaddiszné (n=66) husdanak
beltartalmi értékeit és a husok technologiai feldolgozhatésagat
Jellemz6 paramétereit vizsgaltak. A mintavételre kozvetleniil a
zsigerelést kovetéen keriilt sor. A vadhus tarolasi és feldolgozasi
sajatossagai miatt, a m. serratus anterior-bol vettek mintdakat.

A legnagyobb szarazanyag tartalmakat a félintenziven
takarmanyozott dallatok mintdiban mértek, majd ezt kovették az
intenziv és az extenziv takarmdnyozasu egyedek mintdi. Az extenziv
és az intenziv takarmanyozadsu kertekbdl szarmazo hus mintakban
a zsirtartalom kisebbnek, a félintenziv kertb6l szarmazoké
nagyobbnak bizonyult. A kocdk husanak szarazanyag-, a kanok
husdanak pedig a zsirtartalma bizonyult nagyobbnak. A fehérje
tartalom tekintetében sem a takarmdnyozdsi csoportok, sem az
ivarok szerint nem volt kiilonbség. Csak a félintenziv
takarmanyozdsi intenzitasu vaddisznos kert kocdibol szdarmazo
husmintak vizkotoképessége esett a kedvezd értékhatarok kozé.
dsszetétel,

Kulcsszavak: kémiai

fehérjetartalom, zsirtartalom, viztartoképesség, vizkotoképesség

vaddiszno, hais,

SUMMARY

The authors examined the nutrition value of the meat of shot
wild boars (wild pigs) (n=66) from three wild boar enclosures
with different feeding intensity and also the technological
properties of the meat. Samples were taken immediately after the
evisceration. Considering the storing and processing properties of
game meat the samples were taken from m. serratus anterior. As
for dry matter examination results, the highest values were
measured in case of semi-intensively fed wild boars, then followed
the data from the samples of intensively and extensively fed wild
boars. The fat content from the meat samples of intensively and
extensively fed wild boars proved to be lower while in case of the
semi-intensively fed wild boars it was higher. In females the dry
matter content, while in males the fat content was higher. As for
the protein content there were no differences in either the feeding
groups or in the genders. It was only the water holding capacity of
the samples from the meat of the females from semi-intensive
feeding intensity wild boar enclosure that fell in between normal
values.

Keywords: wild boar (wild pig), meat, chemical composition,
crude protein, fat, water holding capacity, cooking loss

1. BEVEZETES

A vaddiszné vadéaszata irant a bérvadaszok
érdeklédése folyamatosan nd. Ezt a novekvd
keresletet szabad teriileten egyre nechezebb
kielégiteni, ugyanakkor a kertekben nagyteritékii
vadaszatok is szervezhetok (Janoska, 2001).
Napjainkban ez a faj adja a legnagyobb nagyvad
teritéket és a legtobb vadaszati lehetdséget. A
vaddiszné zarttéri tartasa mellett sz6l, hogy vadaszata
jo aron értékesithetd, ¢€s amennyiben a kert
mitkodését a befogasokra alapozzak, a kiilteriileti
vadkar csokkenthetd (Barrett és Birmingham, 1994),
a vadasztatds biztonsagossa, tervezhetové valik, a
sikeres vadaszatok kovetkeztében pedig, visszatérd
vendégkort lehet kiépiteni. A vaddiszno-gazdalkodas
eredményességében kiemelt figyelmet érdemel a
hasznosithat6 felnevelt szaporulat, az allomany kor-
és ivarOsszetétele, az agyar mérete, valamint az
értékesithetd vadhus mennyisége és mindsége.
Kanaddban a vaddisznét zart kertben, intenziv
viszonyok kozott vadhis eldallitas céljabol is tartjak
(Dey, 1997), mert novekszik a kereslet a sovany
husok és huskészitmények irant. Kozegészségiigyi
okokbol az ilyen farmokrol szarmazé allatok vagasa
is csak vagohidon végezhet6, husuk hatdsagi
allatorvos altal végzett hlsvizsgalatot kovetden
keriilhet kereskedelmi forgalomba. Az ilyen farmok
viszonylag kevés koltséggel ilizemeltethetok, igy a
kedvezdtlen adottsagli teriileteken népszertiek. A
hazai gyakorlat szerint a his mindsitésekor, a 16vés
okozta roncsolas mértékét, a hasiiri zsir mennyiségét
és az esetleges szennyezddéseket veszik figyelembe.
A vadfeldolgozoban allategészségiigyi vizsgalat
céljara vesznek mintat, a his beltartalmi (kémiai)
Osszetevoit nem vizsgaljak.

Az emberi taplalkozasban a hiisok fontos szerepet
kapnak, fehérjéinek jelentds része teljes értéki
fehérje. A szervezet szamara nélkiilozhetetlen
vitaminokat és asvanyi anyagokat is tartalmaznak. A
htsok tobbsége jol beilleszthetd az egészséges
taplalkozasba, a mértékletes husfogyasztds nem
artalmas az egészségre, sOt nagy fehérjeigényl
csoportok (gyerekek, terhes és szoptatds anyak,
fizikai munkat végzok) részére kifejezetten ajanlott
(Varga, 2005).
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A hazi sertést nemesitOk mar évtizedek Ota

foglalkoznak a sertéstest zsirtartalmanak
csokkentésével (Dorner, 1921), a kiilonb6z6
genotipusok hizlalasi teljesitményének

Osszehasonlitdsaval (Szabd és Farkas, 2002). A
taplalkozastudomany fejlodése és a fogyasztok
egészségtudatos magatartasanak kialakulasa
kovetkeztében megndtt az igény a mindségi
¢élelmiszerek irant. A his mindségével szemben mas-
mas tulajdonsagok fontosak a husipar és a fogyasztok
szamara. Az el6bbinek a technologiai tulajdonsagok
(szin, allomany, pH, viztartalom, vizkdtoképesség,
fehérjék és zsirok allapota, darabolhatdsag), az
utébbinak pedig az élvezeti értéket (szin, szag, iz,
marvanyozottsag, porhanydssag, lédussag) ¢és az
¢élelmiszerbiztonsdgot meghatarozdé  paraméterek
(maradékanyagok, szennyezbanyagok,
adalékanyagok, mikroorganizmusok) a fontosak
(Kéllai és Kralovanszky, 1975; Abraham, 2004;
Nagy ¢és mtsai, 2008). A vasarl6é nem kap informaciot
arr6l, hogy az adott termék milyen taplaldértékkel
rendelkezik, legfeljebb azt jelzik, hogy 0okoldogiai
allattartasbol szarmazo termékrdl van-e szo, melynek
paraméterei kozelitik a vaddiszné husmindségét
(Marai, 2002). A vadhusok esetében a fogyasztok
tudjak, hogy azok zsirtartalma igen alacsony (Lugasi,
2006; Polyak és mitsai, 2007), valamint asvanyi
anyagokban gazdagok (Lampért, 2007). A hazi
sertésekkel ~ végzett  kisérletek  szerint  a
takarmanyozasnak dontdé szerepe van a végso
testosszetétel kialakulasdban (Gundel ¢és mtsai,
2002), az allatok termelésének szinvonalat, a
termékek mindségét az Ordkletes alap mellett
legnagyobb mértékben a takarmanyozas hatarozza
meg  (Schmidt, 1999).  Esetilkben,  gyari
takarmanykeverékekkel, a sziikségleteknek
megfeleld takarmanyozas végezhetd, mely soran
figyelembe veszik az allatok korat, ivarat, termelési
szintjét (Mézes, 2007).

Vaddisznods kertekben, a 1étesitést kovetd 4. vagy
5. évre, az allatok a kert ndvényzetét felélik. A
természetes takarmanyok felvételének lehetdsége
besziikiil, ezutdn a taplalékbazist az ember altal
kijuttatott takarmanyok és a vadfoldon termesztett
novények jelentik.

Vizsgalatunk célja 16tt vaddiszndk husanak
Osszehasonlitd elemzése volt, melyben arra kerestiik
a valaszt, hogy a takarmanyozas intenzitasa
befolyasolja-e a hus beltartalmi értékeit, ugymint a
szarazanyag, nyers fehérje és nyers zsir tartalmat.
Milyen eltérések mutathatok ki a két ivarban a
vizsgalt  tulajdonsagok  tekintetében?  Ezeken
tulmenden, a husipari technoldgiai tulajdonsagok
(vizkotoképesség és  viztartoképesség) képezték
vizsgalatunk targyat, melyek a fott és flstolt
termékek eléallitasaban jatszanak lényeges szerepet,
és Osszefiiggésben dallnak a hus fehérjéinek
mindségével.

2. ANYAG ES MODSZER

Harom megye (Csongrad, Fejér, Tolna) egy-egy
vaddisznoskertjében, 2006. november ¢és 2007.

marcius kozott gyljtottiink mintat. Meghataroztuk a
kertek takarmanyozasi koriilményeit (intenzitasat),
mely szerint, a Csongrad megyei kert ,,félintenziv”, a
Fejér megyei kert ,,extenziv”, a Tolna megyei pedig
»intenziv” takarmanyozast folytatott. A ,,félintenziv”
kertben az allatok taplaléka nagyobbrészt kertészeti
és szantofoldi melléktermékek volt, cséves kukorica
kiegészitéssel. Az ,extenziv’ kertben a taplalék
jelentds részét nad gyokértdrzse, halak és csigak
tették ki. Az ,intenziv”’ kertben pedig, vaddisznd
szamara Osszeallitott takarmanykeveréket
fogyasztottak az allatok. A hls mintavételére
kozvetleniil a vadaszat utan keriilt sor. A I6tt
allatokbol (n=66), a zsigerelést kovetden, az alsod
flirészizom (m. serratus) eliils6 részébdl 500 g mintat
vettiink, amelyet 24 oran keresztiil 4°C-on hiitve
taroltunk, majd lefagyasztottuk. A mintakat a
laboratoriumi  feldolgozasig fagyasztoszekrényben
taroltuk.

Alkalmazott vizsgalati modszerek:
e Szidrazanyag-tartalom meghatarozésa: 2,5 g

mintdt PRL TA 13 tipust analitikai mérlegen

bemértiink, majd 24 oran keresztiil, 105 °C-on,

MEMMERT tipust szaritoszekrényben
sulyallandosagig szaritottunk, majd
exszikkatorban valé kihiilés utan, a mintakat
visszamértik.

e Nyers fehérjetartalom meghatarozasa Kjeldahl-
modszerrel: a vizsgalathoz PRL TA 13 tipusa
analitikai mérleget, SELECTA tipusu
laboratoriumi blokkroncsoldt és SELECTA PRO-
NITRO A vizgdzdesztillalot hasznaltunk. Szerves
vegyiiletek kénsavval vald roncsoldsa sordn a
benniik megkdtott nitrogén ammonia alakjaban
lehasad, illetve a kénsavbol keletkezé6 SO,
hatdsara ammoniava redukalodik és a kénsav-
felesleggel nem illékony (NH,4),SO4-ta alakul. A
roncsolast katalizator (CuS0y) és
forraspontnoveld anyag (K,SO,) hozzaadasaval
végeztik. A roncsolds Dbefejezése utan a
keletkezett (NH4),SO4-bol az ammonidt erds
luggal (NaOH) felszabaditottuk, majd vizgézzel
atdesztillaltuk és borsavban elnyelettiik. Az
elnyelt ammoniat 0,25 N sosavval megtitraltuk.

e Zsirtartalom meghatarozdsa Soxhlet-extrakcios
moédszerrel: A vizsgalathoz Soxhlet extrahalo-
késziiléket, MEMMERT tipusu szaritoszekrényt
és PRL TA 13 tipusi analitikai mérleget
hasznaltunk. A minta zsirtartalmat szerves
oldoszerrel (hexdn) extrahaltuk, az oldoszert
elparologtattuk és az kiextrahalt zsir stlyat
mértiik.

e Elemtartalom meghatarozasa ICP-OES (induktiv
csatolast plazma optikai emisszios spektrométer)
és ICP-MS (induktiv  csatolasi  plazma
tomegspektrométer)  technika  segitségével:
REDWAG WPS 210 tipusu analitikai mérlegen
1 g mintdt mértiink be, majd HNO;-mal
eléroncsolast, ezt kovetéen H,O, hozzdadasaval
féroncsolast végeztink LABOR MIM OE-718/A
tipust blokkroncsoloval. Az el6készitett mintakat
lehiités utdn ioncserélt vizzel 50 cm’-re
feltoltottik és FILTRAK 388-as szlirGpapiron
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atszirtik. A mérésekhez OPTIMA 3300 DV
tipustt ICP-OES ¢és Thermo Elemental X tipusa
ICP-MS késziiléket hasznaltunk.

o Vizkotoképesség meghatdrozasa (Grau—Hamm
proba): 24 oran keresztiil exszikkatorban tarolt
félbehajtott szlirdpapirba 300 mg hust tettiink,
majd {iveglemezek kozé helyeztiik és 5 percen
keresztiil 1000 g-os sullyal terheltiik. Ismételt
méréssel megallapitottuk a  kivalt huslé
mennyiségét.

e Viztartoképesség meghatarozasa: A mintakbol
10 g-ot analitikai mérlegen bemértiink. A 75 °C
hémérsékletre beallitott vizfiirdében a hékezelést
addig végeztiik, mig a husok maghdmérséklete el
nem érte a 72 °C-ot. Azutdn a mintdk feliiletét
szlir6papirral leitattuk, 20 °C-ra visszahiitottiik és
visszamértiik.

A csoportatlagok Osszehasonlitasat variancia
analizissel végeztik, Windows SPSS 15.0
program csomag segitségével.

3. EREDMENYEK ES KOVETKEZTETESEK

A vizsgalt husmintak (n=66) kémiai Osszetételét
és a technologiai feldolgozhatosagot jellemzd
paramétereket az /. tablazat mutatja. A szarazanyag
tartalom eredményeibdl megallapithatd, hogy
legnagyobb értéket a félintenziven takarmanyozott
allatok mintaiban mértiink (35,68%), majd azt
kovetik az intenziv (30,49%) és az extenziv
takarmanyozasut ~ egyedek  mintai  (28,67%).
Zmijewski és Korzeniowski (2001) vizsgalataikban
kisebb értéket (25,75%) mértek, és az USDA (2008)
altal kozzé tett adatok szintén kisebbek (27,46%),
mint sajat mintaink esetében.

1. tablazat
A vaddisznéhus beltartalmi és technofunkcids vizsgalati
eredményei eltér intenzitissal takarmanyozott csoportokban

Extenziv(l) | Eélintenziv(2) | Intenziv(3)
X £s (n=6) X +s(n=30) | X =£s(n=30)
Sz.a.,%(4) 28,67+1,61a | 35,68+5,67b | 30,49+3.64a
Ny. fehérje,
21,83£0,57 | 19,89£1,53 | 21,87£1,29
%(5) O
Zsir, %(6) 427+1,78a | 14,1246,79b | 6,74+4,63a
Viztarto-
1zarto 25.8042.39a | 18.6143.69b | 2339+381a
képesség, %(7)
Vizkots-
RO 19,5243 46A | 14,69+4,44B | 18,66+3,59A
képesség, %(8)

Az eltér6 betllk a sorokban
(ab: P<0,001; AB: P<0,01)

szignifikans eltérést jelolnek

Table 1: Composition and technofunction traits of wild boar
(wild pig) meat in groups fed with different intensity
Extensive group(1l), Semi-intensive group(2), Intensive group(3),
Dry matter(4), Protein(5), Fat(6), Cooking loss(7), Water holding
capacity(8)

Wielbo és mtsai (2002) vaddisznd és hazi
sertések keresztezésébol szarmazo utddok husmintait
hasonlitottak Gssze.

A nagyobb vaddiszn6é vérhanyadot (vaddisznd x
duroc) tartalmazd mintdk szarazanyagtartalma
nagyobb volt, mint a kisebb vérhanyadu utddok
(lengyel lapaly x (duroc x vaddiszno)) mintaiban.

Az Osszes egyed adatait figyelembe véve
(I. tablazaf) megallapithatd, hogy az eltérd
takarmanyozasi intenzitasi  kertekb6l —szarmazo
husok fehérjetartalma kozott nincs szignifikans
eltérés. Eredményeink megegyeznek Zmijewski és
Korzeniowski (2001) vizsgélati eredményeivel,
valamint az USDA (2008) és a NUTRITION DATA
(2008) altal kozzé tett adatokkal.

Zumbo és mtsai (2003), sziciliai, helyi atmeneti
sertés fajtaval végzett hasonld kisérletiikben, az
extenziv takarmanyozasu csoport  husaban
alacsonyabb fehérjetartalmat (20,33%) mértek, mint
az intenziven (tappal) takarmanyozott sertések
esetében (22,79%). Sajat vizsgalatunkban az
extenziven és az intenziven takarmanyozott allatok
husanak fehérje tartalma (21,83% és 21,87%)
megkdzelitette az ott kapott értéket, a félintenziv
takarmanyozasu csoport husdnak fehérje tartalma a
sziciliai ~ extenziv ~ takarmanyozasii  egyedek
eredményeihez kozelit. Hoffmann és Sales (2007) a
varacskos disznd husanak kémiai Osszetételét
elemezték, mely szerint a szarazanyag tartalma 26%,
fehérje tartalma 22,14%, zsirtartalma 1,69%, tehat
emberi fogyasztidsra alkalmasnak talaltdk. Japan
kutatok (Nishimori és mtsai, 2002) hazi sertés és
vaddisznd  keresztezésébol  szarmazd  utddok
husvizsgalatakor nagyobb fehérje tartalmat mértek,
mint a hazi sertések hiismintaiban. Marsico és mtsai
(2004) hazi sertésekkel és vaddisznokkal allitottak be
takarmanyozasi kisérleteket, amelyekben
megallapitottak, hogy az etetett takarmanyok nem
befolyasoltak a htsok kémiai tulajdonsagait, a
vaddiszn6 hiisa minden esetben tobb fehérjét és
kevesebb zsirt tartalmazott, mint a hazi sertésé.

A husok zsirtartalma, — jelen vizsgalatunkban —
érdekes eredményt mutat. Az extenziv és az intenziv
takarmanyozast kertekbdl szarmaz6 mintdkban az
értékek joval kisebbek (4,27% és 6,74%), mint a
félintenziv kertb6l szarmazé mintakban (14,12%). Az
altalunk kapott értékek azonban még igy is joval

nagyobbak, mint amelyet Zmijewski és
Korzeniowski (2001) kozolnek tanulméanyukban
(1,95%). Zumbo és mtsai (2003) eltérd

takarmanyozasi intenzitassal, helyi, atmeneti fajtaval
végeztek vizsgalatokat. Eredményeik szerint a

takarmanyozds nem  befolyasolta ~a  husok
zsirtartalmat.

A husok ipari feldolgozhatosagat, tobbek kozott,
azok vizkotoképességével, valamint

viztartoképességével jellemezhetjiikk (Gosztonyi és
Lasztity, 1993). A vizkotoképesség vizsgalata
megmutatja, hogy a husfehérjék mennyire képesek a
sajat, illetve a hozzdadott vizet kotott allapotban
tartani, kisebb mechanikai hatas esetén megtartani. A
viztartoképesség vizsgalata pedig, a hoéterhelés
elviselésére iranyul. Az optimalis értékhatar mindkét
jellemzore 8-15%. Husmintaink eredményeit tekintve
megallapitottuk, hogy a félintenziv takarmanyozasu
egyedekbdl szarmazé mintak vizkotoképesség értéke

27



AGRARTUDOMANYI KOZLEMENYEK, 2009/37.

esett minddssze a kedvezd értékhatarok kozé
(14,69%), a masik két csoport eredményei igen
kedvezotlen alakuldst mutattak. A kapott adatok
szerint az ipari feldolgozas soran alkalmazott f6zést,
fuistolést, illetve a préselést elvégezve ezek a hiisok
kevésbé alkalmasak feldolgozott aruk eléallitasara.

Ennél kedvezébb eredményeket kaptak Hoffman
és Sales (2007) varacskos diszn6 hiisanak
vizsgalatakor, melynek a f6zési veszteségére
16,79%-ot mértek. Zmijewski és Korzeniowski
(2001) a vaddiszné his érési folyamatait nyomon
kisérve megallapitottak, hogy a viztartoképesség nem
valtozott az 1id6 eldrehaladtaval. Vaddiszno és
keresztezett (vaddiszné X hazi sertés) allomanyok
Osszehasonlitasakor, Marsico és mtsai (2007) minden
esetben a vaddiszné husanak jelentdsebb f6zési
veszteségérol kozolnek adatokat (14,64%), amelyek
azonban még igy is kedvezdbbek sajat adatainknal.

Az altalunk vizsgalt husok beltartalmi és
technofunkcios paraméterei, ivar szerinti
csoportositasban, a 2. és 3. tablazatban lathatok. Az
extenziven takarmanyozott  csoport  alacsony
elemszama nem tette lehetévé az adatok ivar szerinti
bontasat, ezért tablazataink a félintenziv és az
intenziv csoportok adatait tartalmazzak.

A szarazanyag, és foként a zsirtartalmat tekintve,
mind a kanok, mind a kocak esetében a félintenziv
takarmanyozasu egyedek értékei nagyobbak az
intenziv takarmanyozast egyedek mért értékeinél. A
félintenziv csoport kocainak eredményeit
Osszehasonlitva ugyanezen csoport kanjaival,
megallapithatd, hogy a kocak hisdnak szarazanyag
tartalma 4,62%-ponttal nagyobb, mint a kanoké. Az
intenziv csoportban ez az érték kevesebb, csak
2,26%-pont.

A félintenziv kanok hGisdnak zsirtartalma 11,35%,
ami igen nagy, azonban a kocaké még ezt is joval
meghaladta, 16,53%-os értéket kaptunk.

Az intenziven tartott kanok husa minddssze
4,27% zsirt tartalmazott, kevesebbet, mint ezen
csoport kocainak husa (7,57%). Eredményeink
megegyeznek Zullo és mtsai (2003) adataival, mely
szerint a kocak hiisa nagyobb zsirtartalmi. Ugy
talaltak, hogy a kanok htisa nagyobb fehérje tartalmu,
ez vizsgalataink soran nem volt igazolhat6. Marchiori
¢és de Felicio (2003) hazi sertés és vaddisznd hisanak
Osszehasonlitasakor, a viztartoképesség tekintetében

nem taldltak kimutathatd kiilonbséget sem a
csoportok, sem az ivarok kozott.
Esetiinkben a  viztartoképesség, ¢és a

vizkotoképesség vizsgalati eredményeit elemezve

elmondhato, hogy mind a kanok, mind a kocak
esetében az intenziv csoport egyedei gyengébb
eredményeket mutattak, mint a félintenziv csoport
egyedei.

2. tablazat
A kanok hismintainak husvizsgalati eredményei eltéré
intenzitissal takarmanyozott csoportokban

Félintenziv(1) Intenziv(2)
X*s X +£s
(n=14) (n=10)
Sz.a., %(3) 33,21+4,12b 28,69+2,41a
Ny. fehérje, %(4) 20,25+1,55 22,47+1,05
Zsir, %(5) 11,3545,37b 4,274+2.39a
Viztartoképesség, %(6) 19,27+4,00b 23,60+4,92a
Vizkotoképesség, %o(7) 16,09+5,22B 18,39+3,43A
Az eltér6 betlik a sorokban szignifikdns eltérést jelolnek

(ab: P<0,001; AB: P<0,01)

Table 2: Composition and technofunction traits of wild boar
males’ meat in groups fed with different intensity
Semi-intensive group(l), Intensive group(2), Dry matter(3),
Protein(4), Fat(5), Cooking loss(6), Water holding capacity(7)

3. tablazat
A Kkocak husmintainak vizsgalati eredményei eltéré
intenzitassal takarmanyozott csoportokban

Félintenziv(1l) Intenziv(2)
X +£s X =£s
(n=16) (n=20)
Sz.a., %(3) 37,83+6,05a 30,95+3,88b
Ny. fehérje, %(4) 19,57+1,49 21,57+1,21
Zsir, %(5) 16,53+7,12a 7,57+4,92b
Viztartoképesség, %(6) 18,03+3,40a 23,43+3,30b
Vizkitéképesség, %(7) 13,4643 31A 18,4243,61A
Az eltér6 betiik a sorokban szignifikans eltérést jelolnek

(ab: P<0,001; AB: P<0,01)

Table 3: Composition and technofunction traits of wild boar

females’ meat in groups fed with different intensity

Semi-intensive group(l), Intensive group(2), Dry matter(3),
Protein(4), Fat(5), Cooking loss(6), Water holding capacity(7)

Ennek alapjan tgy tlinik, hogy a félintenziven
takarmanyozott kocédk husa kedvezébb a husipari
feldolgozas szempontjabol, esetilkben kaptuk a
kedvezobb értékeket.
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